Mod. E7P4B/IND Cod. 18736700
Mod. E7P4M/IND Cod. 18736200

n. 4
ﬂ mm 230x 230

kW 3,9
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INDUCTION (@

OPTIONAL
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para o modelo com mével /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / 2 aepubl co pyukoit ToawnHoi 20/10 Ars Moaeel co cToAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con E conexion eléctrica / conexao eléctrica /

espesor 6 mm. Méaximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccion se activa podfaczenie elektryczne / anexTpuyeckoe coeanHeHme
solo cuando la olla se encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento

se autorregula seg(in el didmetro de la olla. Interrupcion automatica inmediata en el momento en

el que la olla se retira del plano. Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de
espessura. Méxima poupanca energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado
apenas quando a panela esté a contacto directo com a superficie. A zona de aguecimento é regu-
lada automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automaética imediata quando
a panela é retirada da superficie. Regulagdo da poténcia mediante um comando robusto de alta

precisdo. Pés regulaveis. z
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE L
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, Plaszczyzna z S —

tworzywa szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczednod¢ energii zapewniona przez AT AR

fakt, iz podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna sie wytacznie kiedy garnek znajduje sie w bezpodrednim
kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie $rednicy garnka.
Podgrzewanie jest natychmiast przerywane automatycznie w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny
gotujacej. Regulacja wody przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta. Nozki nastawne.
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TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU U ONUCAHUE

MoBepxHOCTb M GOKOBbIE MaHEA BbIMOAHEHbl M3 Hepxaelowieit ctaau AISI 304. Pabouas naens
BHINOAHEHA U3 KEPAMUYECKOTO CTEKAA TOALIMHOM 6 MM. SKOHOMMR INEKTPOSHEPTUN AOCTUTAETCA BAaroaaps ‘
TOMY, 4TO Pa3orpeB 30HbI MPUTOTOBASHNA NPOUCKOANT TOAKO KOTAA NOCYAA HAXOAUTCA HEMOCPEACTBEHHO 800

Ha MoBepXHOCTU. 30Ha Harpesa perynpyercs CamoCTOSTEAbHO B 3aBMCMMOCTU OT AMaMeTpa MocyAbl.

B MOMEHT CHFTMM MOCYABl C NOBEPXHOCTU MPOMCXOAMT MPHOBEHHOE ABTOMATUYECKOE OTKAIOYEHME.

Peryn1poBKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO MPOYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNpaBAEHHS. Bbicota HOXeEK peryavpyercs.
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