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ATTENZIONE

A. Leggere attentamente tutte le istruzioni e conservare il manuale per futuri riferimenti.
B. Accertarsi che la tensione indicata sull'etichetta applicata all'apparecchio corrisponda a quella di alimentazione.
(220-240 V, 50/60 Hz)
C. Non collocare l'apparecchio nei pressi di aree umide o calde.
. Non condividere la presa con altri apparecchi.
. Per evitare il surriscaldamento dell'apparecchio, collocarlo in una posizione stabile e ben ventilata.
Per evitare lesioni, non toccare la parte superiore del piano di cottura subito dopo il funzionamento.
. Per evitare incidenti, non collocare 1'apparecchio su superfici metalliche.
. Per risultati migliori, si consiglia I'utilizzo dei nostri utensili da cottura.
Non piegare o tirare eccessivamente il cavo di alimentazione.
Per evitare di danneggiare 'apparecchio, non immergerlo in acqua.

. Per evitare di danneggiare l'apparecchio, non ostruire il sistema di ventilazione.

R T T @D o mmg

. Non collocare coperchi metallici, lattine e fogli di alluminio sul piano di cottura durante il funzionamento.

M. Non collocare I'apparecchio nei pressi di materiali chimici, esplosivi e infiammabili.

N. Non collocare l'apparecchio nei pressi di materiali magnetici.

0. Non collegare o scollegare I'apparecchio dall'alimentazione con le mani bagnate.

P. Non collocare oggetti pesanti o carichi eccessivi sul piano di cottura.

Q. Per evitare lo spegnimento automatico, non collocare fogli di giornale o tovaglie di plastica sotto la piastra a
induzione. Questi potrebbero bloccare il sistema di ventilazione dell'apparecchio.

R. Non utilizzare l'apparecchio se sul piano di cottura sono presenti crepe. Consegnare l'apparecchio a un centro di
assistenza per un controllo o per la riparazione.

S. L’apparecchio non ¢ inteso per I’uso da parte di persone (inclusi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, o con mancanza di esperienza e conoscenza della macchina, a meno che essi non siano supervisionati o
istruiti da parte di una persona responsabile della loro sicurezza Accertarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

T. Non utilizzare nessun apparecchio che presenti danni o malfunzionamenti. Contattare il fornitore o il centro di
assistenza per la riparazione.

U. Se la spina o il cavo di alimentazione sono danneggiati, interrompere immediatamente 1'uso. L'apparecchio dovra
essere controllato o riparato dal produttore o dal centro di assistenza dedicato.

V. Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.

W.Se il prodotto non viene utilizzato per un lungo periodo, spegnerlo e scollegarlo dall'alimentazione.
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SCELTA DEGLI UTENSILI DA COTTURA

Per ottenere prestazioni di cottura ottimali, si consiglia di utilizzare le pentole ferromagnetiche indicate.

alternativa, utilizzare utensili da cottura appropriati, in materiale ferromagnetico e con fondo piatto, con diametro

compreso tra 12 e 26 cm. Consultare lo schema seguente come riferimento:

Ferromagnetic

Ferromaagnetic

Ferromagnetic Flat

Ferromagnetic Kettle

Round Bottom Wok

Pot's bottom diameter

Pot with non-flat bottom

?Iess than12cm

Oval Bottom Pot

Frying Pan Stainless Steel Pot | bottom Pan Suitable
- Pot
Ferromagnetic | : tic Plat Ferromagnetic Grill
 Ferromagnetic Pot e - e S

Sauce Pan Pan

Aluminum Pot Ceramic Pot Glass Pot Pot with Stands Non-
Suitable
Pot

PANNELLO DI CONTROLLO

Lock/Unlock
Button

Timer Button

Power/Temperature
Adjustment Button

Power, Temperature
and Timer Display

Power, Temperature
and Timer Indicator
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ISTRUZIONI D'USO

Nota: dopo avere premuto il pulsante ON/OFF, la piastra a induzione si spegnera automaticamente entro 2 ore in

caso di mancato funzionamento.

A. Interruttore "ON/OFF"

Collegare la spina di alimentazione. Viene emesso un "bip" sonoro. Tutte le spie lampeggeranno una volta,
indicando che la piastra a induzione si trova in "modalita standby". Premere il pulsante "ON/OFF": la piastra a
induzione iniziera a funzionare. Dopo avere concluso la cottura, premere il pulsante "ON/OFF" per spegnere
I'apparecchio. Scollegare l'apparecchio quando la ventola si ferma.

B. Selezione "MODE'" (modalita)

Premere il pulsante "MODE" per selezionare la funzione:

1. Impostazione della potenza: Collocare le padelle al centro del piano. Premere il pulsante ”ON/OFFd) ": la spia
di alimentazione si accende. Premere quindi il pulsante "MODE": la piastra a induzione inizia a funzionare e il display indica

"1200W". Premere © e® per regolare la potenza (¢ possibile scegliere tra 8 livelli).

Potenz | 500W 800W 1.000W 1.200W 1.400W 1.600W 1.800W 2.000W

a

2. Impostazione della temperatura: Premere il pulsante "MODE": la spia della temperatura si accende e

il display visualizza "180", questo valore indica che la temperatura corrisponde a 180°C. Premere e'e ®

per regolare la temperatura (60°C-240-C).

60{80} | s0{86} [ 100{92} | 120{98 | 140{10 | 160{11 | 180{116} [ 200{12

°c °c °c } °c (4} °c [0} °c | °c 2} °c
Temperatura

220{12 | 240{13

8} °c |4} °c

3. Impostazione del timer: Premere il pulsante "TIMER" quando l'apparecchio & in funzione: la spia del

Timer si illumina e il display visualizza "0". Premere e’e@per regolare il timer. Ogni pressione aumenta il

tempo di 5 minuti. Il tempo massimo impostabile ¢ 180 min.

C. Impostazione "LOCK/UNLOCK" (blocco/sblocco)
Premere il pulsante "LOCK/UNLOCK&" per bloccare tutte le impostazioni nella modalita "Heating" (riscaldamento) o

"Timer". La spia si accende. In stato di "LOCK" (blocco), la piastra a induzione non rispondera ad alcuna funzione, eccetto

che al pulsante "ON/OFFO".  Per sbloccare l'apparecchio premere il pulsante "LOCK/UNLOCK3" per 3 secondi.
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PROTEZIONI DI SICUREZZA

A.  Protezione da surriscaldamento

In caso di surriscaldamento, la piastra a induzione entrera automaticamente in “Sleeping Mode” (Modalita di attesa) e
interrompera la cottura visualizzando un “Error code” (Codice di errore) (consultare la tabella seguente).

B.  Protezione contro il funzionamento a secco

Se il piano di cottura si surriscalda o funziona a secco, la piastra a induzione entra automaticamente in “Sleeping
Mode” (Modalita di attesa) e interrompera la cottura visualizzando un “Error code” (Codice di errore).

C. Rilevamento di piccoli oggetti

Se viene rilevato un utensile non metallico o un piccolo oggetto metallico (con diametro della parte inferiore minore di
120 cm) posizionato sul piano cottura, il cicalino emette un bip sonoro continuo. La piastra a induzione interrompe
immediatamente la cottura. Entra quindi automaticamente in “Sleeping Mode” (Modalita di attesa) se 1'oggetto non
viene rimosso entro 30 minuti.

D. Protezione da sovraccarico

Se la corrente elettrica o la tensione presentano anomalie, la piastra a induzione entra automaticamente in “Sleeping
Mode” (Modalita di attesa) e interrompe la cottura visualizzando un “Error code” (Codice di errore) (consultare la
tabella seguente).

E. Spegnimento automatico

Se per 30 minuti non viene collocato alcun utensile di cottura sulla piastra a induzione funzionante, I'apparecchio

interrompe la cottura visualizzando un “Error code” (Codice di errore) (consultare la tabella seguente).

RICERCA GUASTI
Codici di errore | Possibili cause Soluzione
EO Nessun utensile sul piano di | Collocare sul piano una pentola adatta con fondo

cottura o utensile non adatto. | piano.

E1l Surriscaldamento della | Rimuovere tutti gli ostacoli che bloccano la
piastra a induzione ventola nella parte inferiore della piastra a
induzione, quindi spostarla all'aperto e ritentare

una volta raffreddata.

E2 Surriscaldamento del piano di | Accertarsi che sia presente dell'acqua all'interno
cottura della pentola.

E3 Tensione Accertarsi che la tensione e la frequenza
eccessiva/insufficiente rispettino quanto riportato sull'etichetta applicata

sul prodotto.

Srm—
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PULIZIA E MANUTENZIONE

L'alimentazione deve essere scollegata e la spina rimossa dalla presa. Accertarsi che 1'apparecchio si

sia completamente raffreddato prima dell'ispezione o della pulizia.

A. Pulizia e manutenzione del piano di cottura
i. Per rimuovere lo sporco, utilizzare un panno di cotone umido.
ii. Per rimuovere le macchie di grasso, utilizzare una spugna umida con detergente delicato, passare la
superficie con un panno umido e quindi con un panno asciutto.
Avviso:  non utilizzare panni ruvidi o strumenti abrasivi per la pulizia del piano di cottura.
B. Pulizia e manutenzione della ventola (sotto 1'apparecchio)
Utilizzare una spazzola o un aspirapolvere per rimuovere la polvere dalla ventola, quindi passare un panno di
cotone asciutto.
Avviso:  non utilizzare acqua in corrispondenza diretta delle prese di entrata o uscita aria.
C. Un cattivo contatto puo generare una situazione di pericolo e danneggiare 1'apparecchio; accertarsi
quindi che la spina della piastra a induzione sia ben collegata.
D. L'apparecchio deve essere spento e scollegato prima di eseguire le periodiche operazioni di
pulizia.
E. Risistemare con cura il prodotto nella sua confezione originale dopo avere eseguito le periodiche

operazioni di pulizia. Riporlo in un ambiente fresco e asciutto.

SPECIFICHE
Numero del modello PFD20
Tensione nominale AC 220 -240V, 50/60 Hz

Potenza elettrica nominale di uscita | 2000W

Dimensioni 290 x 43 x 370 mm

Principio di funzionamento della cottura a induzione

La cottura a induzione si basa sul principio della tecnologia a induzione elettromagnetica. La corrente,
una volta attraversata la bobina di filo, genera un campo magnetico variabile. Una volta che il campo
magnetico ha indotto la pentola in ferro posta sul piano di cottura, sul fondo della stessa si genera
corrente parassita. La grande quantita di energia termica prodotta scalda velocemente il fondo degli
utensili, permettendo di conseguenza di riscaldare molto rapidamente 1 cibi. L'efficienza termica
raggiunge il 94,36%.
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CAUTIONS

. Read all instruction carefully and keep the manual for future reference.
. Make sure that voltage on the appliance rating label corresponds to that of the power supply. (220-240V, 50/60Hz)
. Do not place the appliance near hot or humid area.
. Do not share socket with other appliances.
To avoid overheat of the appliance, place the appliance on a steady and well ventilated area.
To avoid injury, do not touch the stove top during and shortly after operation.
. To avoid accident, do not place appliance on any metallic top.
. To achieve a better result, our company’s cooking utensils are recommended.
Do not bend or pull the power cord excessively.
To avoid damaging the appliance, do not immerse the appliance into water.

. To avoid damaging the appliance, do not block the ventilation system.

AT T @D oammo 0w

. Do not place metallic objects lids, cans and aluminum foils on the stove top while operating.

M. Do not place the appliance near any flammable, explosive and chemical materials.

N. Do not place the appliance near any magnetic material.

O. Do not plug or unplug with wet hands

P. Do not place heavy or over load object on the stove top.

Q. To avoid auto switch off, do not place a sheet of newspaper or plastic tablecloth underneath the induction cooker, it
may block the ventilation system of the appliance.

R. Do not operate the appliance with a crack on the stove-top. Return appliance to the repairing center for
examination or repair.

S. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety. Make sure children do not play with the appliance.

T. Do not operate any appliance with damage or malfunctioned. Contact the supplier or the service center for repair.

U. If the power cord or plug is damaged, stop using it immediately. It must be checked or repaired by the
manufacturer or the appointed service center.

V. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

W.If the product is not in use for a long time, please switch the power off and unplug it.
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SELECTION OF COOKING UTENSILS

To achieve the optimum cooking performance, it is suggested to use the given ferromagnetic pot. Or use the
appropriate cooking utensils with ferromagnetic material, and flat bottom with diameter within 12-26cm. Please see

the below diagram for reference:

Flerromagnetic Ferromagnetic Ferromagnetic Flat
Frying Pan Stainless Steel Pot | bottom Pan Ferromagnetic Kettle Suitable
Pot
Ferromagnetic ' ; Ferromagnetic Grill
 Ferromagnetic Pot Ferromagnetic Plate
Sauce Pan Pan
)
' ) . Non-
Aluminum Pot Ceramic Pot Glass Pot Pot with Stands
Suitable
Pot
Round Bottom ‘.Nok:Pot's bottom diameter Pot with non-flat bottom Owval Bottom Pot
| less than12cm
CONTROL PANEL
Power/Temperature Power, Temperature
Adjustment Button and Timer Indicator

Lock/Unlock
Button

On/Off

Timer Button Power, Temperature
Button

and Timer Display
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OPERATING INSTRUCTION

Note: After pressing ON/OFF button, the induction cooker will shut off automatically if there is no any operation

within 2 hours.

A. “ON/OFF” switch

Connect power plug. A “beep” sound is heard. All indicator light will be flash once, which represent the induction
cooker is under “standby mode”. Press the “ON/OFF” button, the induction cooker start working. After cooking,

press “ON/OFF” button to switch off the appliance. Unplug the appliance when the fan is stopped.

B. “MODE” selection
Press the “MODE” button to select the function:

1. Power Setting: Place the pans in the centre of stove-top. Press “ON/OFFQ)” button, the power indicator
lights up. Then press “ MODE” button, the induction cooker start to work, the display shows “1200W”. Press
C_:'and@:I to adjust the power (Total of 8 power levels for choice).

Power | 500W 800W 1,000W 1,200W 1,400W 1,600W 1,800W, 2,000W

2. Temperature Setting: Press the “ MODE” button, Temperature indicator lights up and the display shows
“180”, that means the temperature is 180°C. Press e'and ® to adjust the temperuature ( From 60°C-240°C for

choice).

60 °C 80 °C 100 °C 120 °C | 140 °C 160 °C | 180 °C 200 °C

Temperature

3. Timer Setting: Press the “TIMER” button when the appliance is operating, Timer indicator lights up and

the display shows “0”. Press e'and ®t0 adjust the timer. Increase 5 min by each press. The maximum

adjustable time is 180 mins.

C. “LOCK/UNLOCK?” setting

Press “LOCK/UNLOCK®” button to lock all settings at *“ Heating” mode or “Timer” mode. The indicator lights up.
Under “LOCK” status, induction cooker would not respond to any function except the “ON/OFFO” button. To
unlock the appliance by pressing the “ LOCK/UNLOCKS” button for 3 seconds.

SAFETY PROTECTIONS

A. Overheat Protection:

If the induction cooker is overheated, it will switch to “Sleeping Mode” automatically and stop cooking by showing an
“Error code” (see the below table).

B. Dry-Boil Protection:

If the stove-top panel is overheat or dry boil, the induction cooker will switch to “Sleeping Mode” automatically

3
E
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and stop cooking by showing an “Error code” (see the below table).

C. Small Object Detection
If a Non-metallic cookware or a small metallic object (bottom diameter smaller than 120 cm) is placed on the
stove-top, the buzzer will beep continuously. The induction cooker will stop cooking immediately. It will
switch to “Sleeping Mode” automatically if the object is not removed within 30 minutes.

D. Overload Protection
If the electric current or voltage is not in normal situation, the induction cooker will change to “Sleeping Mode”
automatically and stop cooking by showing an “Error code”(see the below table).

E. Auto Switch-off
If a cooking utensil is removed from an operating induction cooking for 30 minutes, the appliance will stop

cooking by showing an “Error Codes” (see the below table).

TROUBLESHOOTING
Error Codes | Potential Reasons Solution
EO Without cooking utensil on | Place or replace a suitable pan with a flatted

the stove top or using an | bottomed on the plate.
inappropriate cooking utensil.

El Induction cooker overheat Clear all obstacles that block the vent under the
bottom of the induction cooker, then place the
cooker in an open area and try again after the

appliance cools down.

E2 Stove-top overheat Make sure water is inside the pan.
E3 Voltage Make sure the voltage and frequency comply with
under-loaded/over-loaded the rating label shown on the product.

CLEANING AND MAINTENANCE

Power must be disconnected and unplugged. Make sure the appliance had been completely cooled down

before inspecting or cleaning.

A. Cleaning and Maintenance of the Stove-top
i.  To remove dirt, wipe with a damped cotton cloth.
ii. To remove the greasy stain, clean with a moist sponge soaked with mild soap, and wipe with a moist cloth, then
wipe it with a dried cloth.
Notice:  Never use any rough cloth or abrasive tool to clean the stove-top.
B. Cleaning and Maintenance of the vent(underneath of the appliance)
Use brush or vacuum cleaner to clear the dust on the vent, and then wipe with a dried cotton cloth.

Notice:  Never apply water directly onto the air intake or exhaust vent.
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C. Bad contact may cause danger and harm the appliance, make sure the power plug of the induction

cooker is well connected.

D. The appliance must be switched off and unplugged before regular cleaning and care.

E. Well pack the product into original packing box after regular care and cleaning. Place it at a dry and

cool environment for storage.

SPECIFICATION
Model Number PFD20
Rating Voltage AC220 - 240V, 50/60Hz

Rating Power Output

2000W

Dimensions

290 x 43 x 370 mm

Induction cooking operating principle

The induction cooking is based on the principle of electromagnetic induction technology. Current

generates variable magnetic field after running through the wire coil.
bottom when the magnetic field induced the iron pot on the cooking plate.
energy produced can heat the bottom of the utensil quickly, thus heating up the food very fast.
thermal efficiency is up to 94.36%.

Eddy current is generated at the
Large amount of thermal
The
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MISES EN GARDE

A. Lire attentivement le manuel d'instruction et le conserver en vue de futures consultations.
B. Vérifier que la tension sur l'étiquette de I'appareil corresponde a celle de 1'alimentation électrique. (220-240 V,
50/60 Hz)
. Ne pas mettre l'appareil prés d'une surface chaude ou humide.
. Ne pas partager la prise avec d'autres appareils.
. Pour éviter la surchauffe de l'appareil, le placer dans un endroit stable et bien ventilé.
Pour éviter de se blesser, ne pas toucher le sommet de la cuisini¢re pendant et tout de suite aprés 1'avoir utilisée.
. Pour éviter les accidents, ne pas mettre l'appareil sur une surface métallique.
. Pour un meilleur rendement, nous recommandons d'utiliser les ustensiles de cuisine de notre société.
Ne pas plier ou tirer le cordon d'alimentation excessivement.
Pour ne pas endommager l'appareil, ne pas I'immerger dans I'eau.

. Pour ne pas endommager l'appareil, ne pas obstruer le systéme de ventilation.

CRAR TS Do mod g0

. Ne pas mettre d'objets métalliques tels que couvercles, boites et feuilles en aluminium sur le sommet de la
cuisiniére pendant qu'on l'utilise.

M. Ne pas placer l'appareil prés de matériaux inflammables, explosifs ou chimiques.

N. Ne pas placer 'appareil prés de matériaux magnétiques.

O. Ne pas le brancher ou débrancher les mains humides.

P. Ne pas mettre d'objets lourds sur le sommet de la cuisiniére ni la surcharger.

Q. Pour éviter qu'elle ne s'éteigne automatiquement, ne pas mettre une feuille de journal ou une serviette en plastique
en-dessous de la cuisiniére a induction, car cela pourrait bloquer le systéme de ventilation de l'appareil.

R. Ne pas faire fonctionner l'appareil si le sommet de la cuisiniére est fendu. Renvoyer l'appareil au centre
d'assistance en vue de son inspection ou réparation.

S. Cet appareil n'est pas congu pour étre utilis€é par des personnes (y compris des enfants) présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas l'expérience et les connaissances nécessaires, a moins
qu'elles ne soient surveillées ou guidées par une personne responsable de leur sécurité lors de 1'utilisation du produit.
S'assurer que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.

T. Ne pas utiliser 1'appareil en cas de dommage ou dysfonctionnement. S'adresser au fournisseur ou au centre
d'assistance pour le réparer.

U. Si le cordon d'alimentation ou la fiche sont endommaggs, interrompre immédiatement ['utilisation. Ils doivent
étre contrdlés ou réparés par le fabricant ou par un centre d'assistance agréé.

V. La surveillance d'un adulte est nécessaire afin de s'assurer que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.

W.Si l'appareil n'est pas utilisé pour une longue période, éteindre 1'alimentation et le débrancher.
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SELECTION DES USTENSILES DE CUISSON

Pour obtenir le meilleur rendement de cuisson, nous suggérons d'utiliser les casseroles ferromagnétiques fournies, ou
d'utiliser des ustensiles de cuisson appropriés en matic¢re ferromagnétique, et un fond plat de 12 a 26 cm de diamétre.

Voir le schéma ci-dessous :

Flerromagnet]c FarfomparipH Ferromagnetic Flat ]
Fry'lng Pan Stainless Steel Pot | bottom Pan Ferromagnetic Kettle Suitable
Pot
Ferromagnetic . Ferromagnetic Grill
 Ferromagnetic Pot Ferromagnetic Plate|
Sauce Pan Pan
N .
' ) . Non-
Aluminum Pot Ceramic Pot Glass Pot Pot with Stands
Suitable
Pot
Round Bottom ""'UOkaOtIS bottom diameter Pot with non-flat bottom Oval Bottom Pot
| less than12cm
TABLEAU DE COMMANDE
Power/Temperature Power, Temperature
Adjustment Button and Timer Indicator

Lock/Unlock
Button

On/Off

Timer Button Power, Temperature
Button

and Timer Display
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INSTRUCTIONS DE FONCTIONNEMENT

Remarque : Aprés avoir appuyé sur le bouton ON/OFF, la cuisiniére a induction s'éteint automatiquement si elle

n'est pas utilisée dans les 2 heures.

A. Sélecteur « ON/OFF »

Brancher la prise ¢électrique. Un « bip » se fait entendre. Tous les voyants clignotent une fois, pour indiquer que la
cuisiniére a induction est en « mode de veille ». Appuyer sur le bouton « ON/OFF », la cuisiniére a induction
s'allume. Une fois que la cuisson est terminée, appuyer sur le bouton « ON/OFF » pour éteindre l'appareil.

Débrancher I'appareil lorsque le ventilateur s'arréte.

B. Sélection du « MODE »

Appuyer sur le bouton « MODE » pour sélectionner la fonction :

1. Réglage de la puissance : Mettre les casseroles au centre du sommet de la cuisiniére. Appuyer sur le
bouton « ON/OFF d) », le voyant d'alimentation s'éclaire. Appuyer ensuite sur le bouton « MODE », la cuisiniére a
induction s'allume et 1'écran affiche « 1200 W ».  Appuyer sur © et ® pour régler la puissance (il est possible de

choisir parmi 8 niveaux de puissance au total).

Puissa | 500W | 800 W | 1000 W 1200 W 1400 W 1 600 W 1 800 W 2000 W

nce

2. Réglage de la température ¢ Appuyer sur le bouton « MODE », le voyant de température s'éclaire et I'écran affiche

« 180 », pour indiquer que la température est 180  C. Appuyer sur © et ® pour régler la température (en choisissant de 60 C

4240 ).
60{80} | so{86} | 100{92} 120{98 | 140{10 | 160{11 | 180{116 | 200{12
°c °c °c }°c |4} °c| 0} °c| } °c 2} °c
Température
220{12 | 240{13
8} °c |4} °c

3. Réglage du minuteur : Appuyer sur le bouton « TIMER » quand l'appareil est allumé, le voyant du

minuteur s'éclaire et 'écran affiche « 0 ». Appuyer sur © et ® pour régler le minuteur. Chaque pression le fait

augmenter de 5 min. Le temps maximum qu'il est possible de régler est de 180 min.

C. Réglage « LOCK/UNLOCK »

Appuyer sur le bouton « LOCK/UNLOCK 35 pour bloquer tous les réglages des modes « Température » et
« Minuteur ». Le voyant s'éclaire. A I'état « LOCK », la cuisiniére a induction ne répond & aucune fonction excepté
le bouton « ON/OFF ®© ». Pour débloquer l'appareil, appuyer sur le bouton « LOCK/UNLOCK 3y pendant 3

secondes.
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PROTECTIONS DE SECURITE

A. Protection contre la surchauffe :

En cas de surchauffe de la cuisiniére a induction, elle passe automatiquement en « Mode de veille » et arréte de cuire
en montrant un « Code d'erreur » (cf. le tableau ci-dessous).

B. Protection contre la marche a vide :

Si le sommet de la cuisiniére est surchauffé ou marche a vide, la cuisiniére a induction passe automatiquement en
« Mode de veille » et arréte de cuire en montrant un « Code d'erreur » (cf. le tableau ci-dessous).

C. Détection de petits objets

Si un ustensile de cuisine non métallique ou un petit objet métallique (de diamétre inférieur a 120 cm) est mis sur le
sommet de la cuisiniére, le buzzer bipe continuellement. La cuisiniére a induction arréte immédiatement de cuire.
Elle passe automatiquement en « Mode de veille » si 1'objet n'est pas retiré dans les 30 minutes.

D. Protection contre la surcharge

Si le courant électrique ou la tension ne fonctionnent pas correctement, la cuisiniére a induction passe
automatiquement en « Mode de veille » et arréte de cuire en montrant un « Code d'erreur » (cf. le tableau ci-dessous).
E. Arrét automatique

Si un ustensile de cuisson est enlevé pendant une cuisson a induction, et ce pendant 30 minutes, l'appareil arréte de cuire et

montre un « Code d'erreur » (cf. le tableau ci-dessous).

RECHERCHE DES PANNES
Codes d'erreur | Raisons possibles Solution
EO Absence d'ustensiles de cuisson | Mettre une casserole appropriée a fond plat sur la
sur le sommet de la cuisiniére | plaque.
ou utilisation d'un ustensile de
cuisson non approprié
El Surchauffe de la cuisiniére a | Enlever tout obstacle de la bouche d'aération
induction en-dessous de la cuisiniére a induction, ensuite la
mettre dans un espace ouvert et essayer a nouveau
aprés que l'appareil ait refroidi.
E2 Surchauffe du sommet de la | Vérifier que la casserole contienne de 1'eau.
cuisiniére
E3 Surintensité ou sous-intensité | Vérifier que la tension et la fréquence soient conformes
de tension a l'étiquette du produit.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Eteindre et débrancher l'alimentation. ~S'assurer que l'appareil a complétement refroidi avant de I'inspecter

ou de le nettoyer.

A. Nettoyage et entretien du sommet de la cuisiniére

i.Pour éliminer la saleté, passer un chiffon humide.

ii.Pour éliminer une tache de graisse, nettoyer avec une éponge légeérement trempée avec un savon doux et passer un chiffon
humide, ensuite sécher avec un chiffon sec.
Mise en garde : Ne jamais utiliser de chiffon dur ou d'instrument abrasif pour nettoyer le sommet de la

cuisiniére.

B. Nettoyage et entretien de la bouche d'aération (en-dessous de I'appareil)
Utiliser une brosse ou un aspirateur pour ¢liminer la poussiere sur la bouche d'aération, ensuite passer un chiffon
sec.

Mise en garde : Ne jamais mettre de 1'eau directement dans 1'orifice d'entrée ou de sortie d'air.

C. Un mauvais contact peut provoquer un danger ou endommager l'appareil, s'assurer que la fiche
d'alimentation de la cuisiniére a induction est bien branchée.

D. L'appareil doit étre éteint et débranché avant le nettoyage ordinaire.

E. Bien emballer le produit dans sa boite d'origine apres 1'entretien et le nettoyage ordinaire. Le

ranger dans un endroit sec et frais.

SPECIFICATIONS
Numéro du modele PFD20
Tension d'alimentation CA220-240V, 50/60 Hz
Puissance de sortie 2000 W
Dimensions 290 x 43 x 370 mm

Principes de fonctionnement de la cuisson a induction

La cuisson a induction se base sur le principe de la technologie d'induction électromagnétique. Le courant
génere un champ magnétique variable apres étre passé a travers la bobine de fil. Un tourbillon de courant
est généré sur le fond lorsque le champ magnétique induit la casserole en fer sur la plaque de cuisson. La
grande quantité d'énergie thermique produite peut faire chauffer rapidement le fond de l'ustensile, ensuite
chauffer la nourriture de manicre trés rapide. L'efficacité thermique se situe au niveau de 94,36 %.
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SICHERHEITSHINWEISE

A. Lesen Sie die Anleitung genau durch und bewahren Sie sie gut auf, damit Sie auch in Zukunft darin
nachschlagen konnen.

B. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem Leistungsschild des Gerits der Netzspannung
(220-240V, 50/60Hz) entspricht.

C. Stellen Sie das Geriit nie in der Nihe eines heiflen oder feuchten Bereichs auf.

D. Verwenden Sie die Steckdose nicht zusammen mit anderen Geréten.

E. Vermeiden Sie die Uberhitzung des Geriits, stellen Sie es in einem stabilen und gut beliifteten Bereich
auf.

F. Beriihren Sie die Kochplatte wihrend und kurz nach ihrer Verwendung nicht, um Verletzungen zu
vermeiden.

G. Stellen Sie das Gerit nicht auf Metallflichen, um Unfille zu vermeiden.

H. Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, empfehlen wir die Kiichengerite unseres Unternehmens.

I. Biegen bzw. ziehen Sie das Stromkabel nicht zu stark.

J. Tauchen Sie das Gerit nicht in Wasser, um Schidden daran zu vermeiden.

K. Blockieren Sie nicht das Liiftungssystem, um Schiaden am Gerit zu vermeiden.

L. Legen Sie wihrend des Betriebs keine Deckel von metallischen Gegenstinden, Dosen und Alufolien
auf die Kochplatte.

M. Stellen Sie das Gerit nicht in der Ndhe von brennbarem und explosionsfihigem Material bzw. von
Chemikalien auf.

N. Stellen Sie das Gerit nicht in der Nidhe von magnetischem Material auf.

O. Stecken Sie das Gerét nicht mit nassen Hénden ein oder aus.

P. Stellen Sie keine schweren Gegenstinde auf die Kochplatte bzw. tiberladen Sie sie nicht.

Q. Um das automatische Ausschalten zu vermeiden, sollten Sie kein Zeitungspapier bzw. eine
Plastiktischdecke unter die Induktionsplatte legen; dies konnte das Liiftungssystem des Gerits blockieren.
R. Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn die Kochplatte einen Riss hat. Bringen Sie das Gerit zum
Reparaturzentrum, um es kontrollieren bzw. reparieren zu lassen.

S. Dieses Geriit ist nicht dafiir bestimmt, von Personen (einschlieflich Kindern) mit eingeschrénkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. mit fehlender Erfahrung und Kenntnis benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustindige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie
das Gerit zu benutzen ist. ~ Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit dem Gerit spielen.

T. Verwenden Sie kein Gerit, wenn es beschidigt ist bzw. nicht richtig funktioniert. Setzen Sie sich fiir die
Reparatur mit dem Lieferanten oder der Kundendienststelle in Verbindung.

U. Horen Sie sofort auf, das Gerit zu verwenden, wenn das Netzkabel bzw. der Stecker beschidigt ist.
Es muss vom Hersteller oder der zugelassenen Kundendienststelle iiberpriift bzw. repariert werden.

V. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher zu sein, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

W.Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, wenn das Gerdit iiber langere Zeit nicht verwendet wird.
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AUSWAHL DES KOCHGESCHIRRS

Um die optimale Kochleistung zu erzielen, empfehlen wird, den mitgelieferten ferromagnetischen Topf zu
verwenden. Oder aber verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr aus ferromagnetischem Material und mit

Flachboden mit 12-26 cm Durchmesser. Sehen Sie dazu das Schema unten an:

Ferromagnetic Ferromagnetic Ferromagnetic Flat |
Fry'lng Pan Stainless Steel Pot | bottom Pan Ferromagnetic Kettle Suitable
= Pot
Feh’orﬂa neﬁc A Fermmagnetic Gr|||
9  Ferromagnetic Pot Ferromagnetic Plate|
Sauce Pan | Pan
| i .
. . , Non-
Aluminum Pot Ceramic Pot Glass Pot Pot with Stands
Suitable
'. ' ' = | Pot
Round Bottom ‘..,"Ufok.Pot's bottom diameter Pot with non-flat bottom Oval Bottom Pot
| less than12cm
BEDIENFELD
Power/Temperature Power, Temperature
Adjustment Button and Timer Indicator

Lock/Unlock
Button

On/Off

Timer Button Power, Temperature
Button

and Timer Display
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Anmerkung: Nach dem Driicken der ON/OFF-Taste schaltet die Induktionsplatte automatisch ab,

wenn innerhalb von 2 Stunden keine erneute Verwendung erfolgt.

A. “ON/OFF”-Schalter

Stecken Sie den Netzstecker ein. Sie horen einen Piepton. Alle Kontrollleuchten schalten ein, was
anzeigt, dass die Induktionsplatte in der Betriebsart "Standby" ist. Driicken Sie die “ON/OFF”-Taste,
und die Induktionsplatte beginnt zu laufen.  Driicken Sie nach dem Kochen die “ON/OFF’-Taste, um
das Gerit auszuschalten. Ziehen Sie den Geritestecker aus der Steckdose, wenn der Liifter angehalten hat.
B. “MODE”-Wahl

Driicken Sie die “MODE” Taste, um die Funktion auszuwihlen:

1. Einstellung der Leistung: Stellen Sie das Kochgeschirr in die Mitte der Kochplatte.
Driicken Sie die “ON/OFF(D”—Taste, die Betriebsanzeige leuchtet auf. Driicken Sie dann die “
MODE”-Taste, die Induktionsplatte beginnt zu laufen, und das Display zeigt “1200W” an. Driicken Sie

@und@), um die Leistung einzustellen (insgesamt 8 Leistungsstufen nach Wahl).

Leistung | 500W 800W 1.000W 1.200W 1.400W 1.600W 1.800W 2.000W
2. Temperatureinstellung: Driicken Sie die “MODE” -Taste, die Temperaturanzeige leuchtet

auf, und das Display zeigt “180” an, d.h. die Temperatur betrdgt 180°C. Driicken Sie C_}und @ um

die Temperatur einzustellen (von 60°C-240°C nach Wabhl).

60{80} | s0{86} | 100{92} | 120{98 | 140{10 | 160{11 | 180{116 | 200{12
Temperatu | °C °c °c } °c |4 °c| 0} °c| } °c 2} °c

220{12 | 240{13

8} °c |4} °c

3. Timer-Einstellung: Driicken Sie die “TIMER”-Taste, wenn das Geriit liuft. Die Timer-Anzeige

leuchtet auf, und das Display zeigt “0” an. Driicken Sie eund ®, um den Timer einzustellen. Jedes

Driicken erhoht die Zeit um 5 Minuten. Die einstellbare Hochstzeit betrdgt 180 Minuten.

C. “LOCK/UNLOCK”-Einstellung
Driicken Sie die “LOCK/UNLOCK®&” -Taste, um alle Einstellungen in der Betriebsart “Heating” oder

“Timer” festzustellen. Die Anzeige leuchtet auf. Im “LOCK”-Zustand reagiert die Induktionsplatte auf

keine Funktion mit Ausnahme der “ON/OFFO®”-Taste. Zur Freigabe des Gerits driicken Sie die
“LOCK/UNLOCK®&”-Taste 3 Sekunden lang.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

A. Uberhitzungsschutz:

Wenn die Induktionsplatte tiberhitzt ist, schaltet sie automatisch auf “Sleeping Mode” um und hort auf

3


giacomo
DE


zu kochen. Sie zeigt einen “Error code” an (siehe Tabelle unten).
B. Trockenkochschutz:
Wenn das Kochfeld tiberhitzt ist oder trocken kocht, schaltet die Induktionsplatte automatisch auf “Sleeping Mode” um
und hort auf zu kochen. Sie zeigt einen “Error code” an (siehe Tabelle unten).
C. Erfassung kleiner Gegenstiinde
Wenn nichtmetallisches Kochgeschirr oder ein kleiner Metallgegenstand (Bodendurchmesser kleiner als 120 cm)
auf die Kochplatte gestellt/gelegt wird, piept der Summer ununterbrochen. Die Induktionsplatte hort sofort auf
zu kochen. Sie schaltet automatisch in “Sleeping Mode” um, wenn der Gegenstand nicht innerhalb von 30
Minuten entfernt wird.
D. Uberlastungsschutz
Wenn der elektrische Strom oder die Spannung nicht im normalen Bereich ist, schaltet die
Induktionsplatte automatisch auf “Sleeping Mode” um und hort auf zu kochen. Sie zeigt einen “Error
code” an (siehe Tabelle unten).
E. Automatisches Ausschalten
Wenn ein Kochgeschirr 30 Minuten lang von einer laufenden Induktionsplatte entfernt wird, hort das

Gerit auf zu kochen und zeigt “Error Codes” an (siehe Tabelle unten).

FEHLERSUCHE
Fehlercodes | Mogliche Ursachen Abhilfe
EO Auf der Kochplatte steht kein | Stellen Sie einen passenden Topf mit
Kochgeschirr  bzw. es wird | Flachboden auf die Platte.
ungeeignetes Kochgeschirr
verwendet.
El Die Induktionsplatte ist iiberhitzt. | Beseitigen Sie alle Hindernisse, die die Entfliiftung unter

dem Boden der Induktionsplatte blockieren. Stellen Sie die
Induktionsplatte dann in einen offenen Bereich und

versuchen Sie den Betrieb erneut, wenn das Gerit abkiihlt.

hoch

E2 Die Kochplatte ist iiberhitzt. Vergewissern Sie sich, dass sich Wasser im Topf
befindet.
E3 Die Spannung ist zu niedrig/zu | Vergewissern Sie sich, dass die Spannung und Frequenz dem

Leistungsschild auf dem Produkt entsprechen.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Der Strom muss abgeschaltet und der Geritestecker herausgezogen sein.  Vergewissern Sie sich,

dass das Gerit vollstindig abgekiihlt ist, bevor Sie es kontrollieren oder reinigen.

A. Reinigung und Wartung der Kochplatte
i.Wischen Sie das Gerit mit einem feuchten Baumwolltuch ab, um Schmutz davon zu entfernen.
ii.Um Fettflecken zu entfernen: reinigen Sie das Gerit mit einem feuchten Schwamm und milder Seife,
wischen Sie es dann mit einem feuchten Tuch und zuletzt mit einem trockenen Tuch ab.
Anmerkung: Verwenden Sie nie ein rauhes Tuch oder ein Scheuermittel, um die Kochplatte zu
reinigen.
B. Reinigung und Wartung des Liifters (unter dem Gerét)
Verwenden Sie eine Biirste oder einen Staubsauger, um den Staub auf dem Liifter zu entfernen, und
reiben Sie ihn dann mit einem trockenen Baumwolltuch ab.
Anmerkung: ~ Verwenden Sie Wasser nie direkt auf dem Lufteinlass bzw. der Entliiftung.
C. Ein schlechter Kontakt kann eine Gefahr bilden und das Gerit beschiddigen; vergewissern Sie sich,
dass der Netzstecker der Induktionsplatte richtig angeschlossen ist.
D. Das Gerit muss vor der Reinigung und Pflege ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.
E. Packen Sie das Produkt nach der regelméBigen Pflege und Reinigung wieder in seiner Originalpackung

ein. Stellen Sie es fiir die Aufbewahrung an einen trockenen und kiihlen Platz.

BESCHREIBUNG
Modellnummer PFD20
Betriebsspannung AC220 - 240V, 50/60Hz
Betriebsausgangsleistung 2000W
GroBie 290 x 43 x 370 mm

Arbeitsweise der Induktionsplatte

Die Induktionsplatte basiert auf der Technik der elektromagnetischen Induktion. Der Strom
erzeugt elektromagnetische Wechselfelder, nachdem er durch die Spule geflossen ist. Am
Boden wird Wirbelstrom erzeugt, wenn das Magnetfeld den metallischen Topf auf der Kochplatte
induziert. Die grofle erzeugte Wirmeenergiemenge kann den Topfboden schnell erhitzen und
wirmt daher das Essen sehr schnell. Die Wirmeleistung betrégt bis zu 94.36%.
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ATENCION

A. Lea las instrucciones atentamente y conserve el manual para futuras consultas.

B. Asegurese de que el voltaje especificado en la etiqueta del aparato corresponda al de la fuente de alimentacion.
(220-240 V, 50/60 Hz)

No coloque el aparato cerca de zonas himedas o calientes.

No utilice el enchufe con otros aparatos.

Para evitar que el aparato se caliente en exceso, coléquelo en una zona ventilada y estable.

Para evitar heridas, no toque la placa de coccién durante el funcionamiento ni inmediatamente después.

Para evitar accidentes, no coloque el aparato sobre superficies metélicas.

Para lograr el mejor resultado, le recomendamos utilizar nuestros utensilios para cocinar.

No tuerza ni tire del cable excesivamente.

Para evitar estropear el aparato, no lo sumerja en agua.

Para evitar estropear el aparato, no obstruya el sistema de ventilacion.

S I <= I R R s R

No ponga tapas de objetos metdlicos, latas ni ldminas de aluminio encima de la placa de coccidon mientras estd en
funcionamiento.

M. No coloque el aparato cerca de materiales quimicos, explosivos o inflamables.

N. No coloque el aparato cerca de materiales magnéticos.

0. No enchufe ni desenchufe el aparato con las manos mojadas o himedas.

P.  No coloque objetos pesados sobre la placa de coccién.

Q. Para evitar la desconexién automatica, no coloque peridédicos o manteles de plastico debajo de la placa de
induccidn ya que podria bloquearse el sistema de ventilacién del aparato.

R.  No ponga en funcionamiento el aparato si tiene una grieta en la superficie de coccién. Lleve el aparato al centro de
reparaciones para que lo examinen o reparen.

S. Este aparato no estd disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento, a menos que hayan recibido supervision o
instrucciones relativas al uso del aparato por una persona responsable de su seguridad. Evite que los nifios jueguen
con el aparato.

T. No ponga nunca en funcionamiento un aparato estropeado o que funcione mal. Pdngase en contacto con el
proveedor o con el centro de asistencia técnica para que lleve a cabo las reparaciones pertinentes.

U. Si el cable de alimentacién o el enchufe estin estropeados, no utilice el aparato. Deberd ser controlado o
reparado por el fabricante o por el centro de asistencia técnica oportuno.

V. Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el producto.

W. Sino va a utilizar el producto durante un periodo de tiempo prolongado, corte la alimentacion y desenchifelo.
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SELECCION DE LOS UTENSILIOS DE COCINA

Para lograr una coccién 6ptima, le aconsejamos utilizar las ollas ferromagnéticas suministradas, o bien los utensilios

de cocina apropiados de material ferromagnético y fondo plano, con un didmetro comprendido entre los 12 y los 26

cm. Para mayor informacidn, consulte el siguiente diagrama:

Flerromagneﬂc Ferromagnetic Ferromagnetic Flat ]
Fry'lng Pan Stainless Steel Pot | bottom Pan Ferromagnetic Kettle Suitable
Pot
Ferromagnetic . Ferromagnetic Grill
 Ferromagnetic Pot Ferromagnetic Plate|
Sauce Pan Pan
N :
' ) . Non-
Aluminum Pot Ceramic Pot Glass Pot Pot with Stands
Suitable
Pot
Round Bottom ""'UOkaOtIS bottom diameter Pot with non-flat bottom Oval Bottom Pot
| less than12cm
PANEL DE CONTROL
Power/Temperature Power, Temperature
Adjustment Button and Timer Indicator

Lock/Unlock
Button

On/Off

Timer Button Power, Temperature
Button

and Timer Display
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INSTRUCCIONES DE USO

Nota: Después de haber presionado el botén ON/OFF, la placa de induccién se apagard autométicamente si no se

ejecuta ninguna operacién en un intervalo de 2 horas.
A. Interruptor “ON/OFF”
Conecte el enchufe de alimentacién. Oird un "pitido". Todos los indicadores luminosos se encenderdn a la vez para
indicar que la placa se encuentra en modo "standby". Presione el botén “ON/OFF”; la placa de induccion se pondra
en funcionamiento. Tras haber cocinado, presione el botén ON/OFF para apagar el aparato. Desenchufe el aparato
cuando el ventilador se haya apagado.
B. Seleccion del “ MODO”
Presione el botén de "MODE" (MODO) para seleccionar la funcién:

1. Regule de la potencia: Coloque las ollas en el centro de la superficie de coccién. Presione el botén
“ON/OFF(D”; se iluminardn los indicadores luminosos. Presione después el botén de "MODQO"; la placa de
induccién empezara a funcionar y la pantalla mostrara “1.200 W”. Presione C_:'y@'jI para ajustar la potencia. (En

total se pueden elegir 8 niveles de potencia).

Potencia | 500 W | 800 W | 1.000 W 1.200 W 1.400 W 1.600 W 1.800 W 2.000 W

2. Regulacion de la temperatura:  Presione el botén “ MODO™; se encenderd el indicador luminoso y la

pantalla mostrard “180”, que significa que la temperatura estd a 180°C. Presione e'y ® para regular la temperatura

(desde 60°C a 240°C).
60{80} | s0{86} | 100{92} | 120{98 | 140{10 | 160{11 | 180{116 [ 200{12
°c °c °c }°c |4} °c| 0} °c| } °c 2} °c
Temperatura
220{12 | 240{13
8} °c |4} °c

3. Regulacion del temporizador: Presione el botén “TIMER” cuando el aparato esté en funcionamiento;

el indicador del temporizador se iluminard y la pantalla mostrard “0”. Presione C_J'y G')'para regular el

temporizador. A cada presidn, aumenta de 5 minutos. EI tiempo regulable mdximo es 180 minutos.

C. Configuracion del “BLOQUEO/DESBLOQUEQO"
Presione el botéon de BLOQUEO/DESBLOQUEO "LOCK&" para bloquear todas las configuraciones en el modo

“Heating” (Calentar) o en el modo “Timer” (Temporizador). El indicador se ilumina. En estado de “BLOQUEQ”,

la placa de induccién no responderd a ninguna funcién, excepto a la presiéon del botén “ON/OFF®”.  Para

desbloquear el aparato, mantenga pulsado el botén “LOCKS” durante 3 segundos.

PROTECCIONES DE SEGURIDAD

Proteccion contra sobrecalentamiento:
Si la placa de induccién estd sobrecalentada, conmutard al “Modo de suspensién" automdticamente y detendra la

coccién mostrando un “Cédigo de error” (consulte la siguiente tabla).

A. Proteccion contra el funcionamiento sin agua:
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Si la superficie de coccidén se sobrecalienta o funciona sin agua, la cocina de induccién conmutard al “Modo de
suspension” automdticamente y detendra la coccién mostrando un “Cédigo de error” (consulte la siguiente tabla).

B. Deteccion de objetos pequeiios

Si coloca en superficie de coccién una olla no metalica o un pequefio objeto metalico (con un fondo de didmetro
inferior a 120 cm), el avisador acustico sonard ininterrumpidamente. La placa de induccidén detendrd la coccidn
inmediatamente y pasard al “Modo de suspensién” automaticamente si no retira el objeto antes de que transcurran 30
minutos.

C. Proteccion contra sobrecargas

En caso de anomalia en la corriente o la tension eléctrica, la placa de induccién pasard al “Modo de suspension”
automdaticamente y detendra la coccién mostrando un “Cédigo de error’(consulte la siguiente tabla).

D. Apagado automatico

Si retira de la placa de induccién en funcionamiento un utensilio de cocina (por ejemplo, una olla) durante 30

minutos, el aparato se apagard mostrando un “Cédigo de error” (consulte la siguiente tabla).

LOCALIZACION DE AVERIAS

Codigos de error | Posibles razones Solucion
E0 Falta el utensilio en la | Segun sea el caso, coloque en la placa una olla de
placa de coccién o se estd | fondo plano, o sustitdyala por una adecuada.
utilizando un utensilio
para cocinar inadecuado.
El Sobrecalentamiento de la | Quite todos los obsticulos que bloquean el
cocina de induccién conducto de ventilacién situado bajo el fondo de la
placa de induccion; después, coloque la cocina en
una zona abierta y, cuando se haya enfriado,
intente ponerla en funcionamiento de nuevo.
E2 Sobrecalentamiento de la | Asegurese de que haya agua en la olla.
superficie de coccién
E3 Subvoltaje/sobrevoltaje Aseguirese de que el voltaje y la frecuencia
corresponden a los indicados en la etiqueta de
caracteristicas colocada en el producto.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de nada, hay que desconectar la alimentacion eléctrica y desenchufar el aparato.

Asegurese de que el

aparato se haya enfriado completamente antes de realizar cualquier operacion de mantenimiento o la

limpieza.

A. Limpieza y mantenimiento de la superficie de coccion

i.  Para eliminar la suciedad, pase un trapo de algod6n himedo por la placa.

ii.  Para eliminar las manchas de grasa, utilice una esponja hiimeda empapada con un detergente suave, pase un trapo
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himedo por la placa y después séquela con un trapo seco.

Aviso: No utilice nunca un paifio aspero ni una herramienta abrasiva para limpiar la superficie de coccion.
B. Limpieza y mantenimiento del conducto de ventilacion (situado debajo del aparato).

Utilice un cepillo o un aspirador para eliminar el polvo acumulado en el conducto de ventilacién y después pase un
pafio de algodén seco.

Aviso:  No aplique nunca agua directamente en la toma de aire o en la salida de la ventilacion.

C. Un mal contacto puede generar peligros o estropear el aparato; asegirese de que el enchufe de
alimentacion de la cocina de induccion esté bien conectado.

D. El aparato debe desconectarse y desenchufarse antes de realizar cualquier operacion de
mantenimiento o limpieza.

E. Empaquete bien el producto en su caja de embalaje original después de haber realizado el
mantenimiento y la limpieza. Para almacenarlo, coléquelo en un lugar frio y seco.

ESPECIFICACIONES

Numero del modelo PFD20

Tension nominal CA de 220 -240V, 50/60 Hz
Salida de potencia nominal 2.000 W

Dimensiones 290 x 43 x 370 mm

Principio de funcionamiento de la cocina de induccion

La cocina de induccién se basa en el principio de la tecnologia de induccién electromagnética. La
corriente genera un campo magnético variable tras haber pasado a través de la bobina de alambre. Se
genera una corriente de Foucault en la parte inferior cuando el campo magnético induce la olla de hierro
en la placa de coccion. La gran cantidad de energia térmica producida puede calentar rapidamente el

fondo del utensilio, calentando, por tanto, muy rdpidamente el alimento. La eficiencia térmica llega al
94,36%.
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PRECAUCOES

A. Ler todas as instrugdes cuidadosamente e guardar o manual para futuras consultas.
B. Certificar-se que a tens@o indicada na etiqueta de classificagdo do aparelho corresponda a da alimentacdo.
(220-240V, 50/60Hz)
C. Nao colocar o aparelho junto a uma drea quente ou himida.
. Nao partilhar a tomada com outros aparelhos.
Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, posicionar o aparelho sobre uma area firme e bem ventilada.
Para evitar acidentes, n@o tocar no fogdo durante e imediatamente depois da operagao.
. Para evitar qualquer acidente, ndo posicionar o aparelho sobre qualquer superficie metalica.
. Para melhores resultados, sdo recomendados os utensilios de cozinha da nossa companhia.
Nao dobrar ou puxar excessivamente o cabo elétrico.
Para evitar danificar o aparelho, ndo submergir o aparelho em agua.

. Para evitar danificar o aparelho, ndo bloquear o sistema de ventilagao.

FR =~ TXTaommMmy

Nao colocar tampas metalicas, latas e folhas de aluminio sobre o fogdo enquanto estiver em funcionamento.

M. Nao posicionar o aparelho junto a qualquer material inflamavel, explosivo e quimico.

N. Nao posicionar o aparelho junto a qualquer material magnético.

0. Nio ligar ou desligar com as maos molhadas.

P. Nao colocar qualquer objeto pesado sobre o fogao.

Q. Para evitar um desligamento automatico, ndo colocar folhas de papel ou toalhas de plastico debaixo do fogao de
inducdo, poderdo bloquear o sistema de ventilagdo do aparelho.

R. Nao operar o aparelho com fissuras no fogdo. Entregar o aparelho em um centro de reparagdes para que seja
examinado ou reparado.

S. Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou com pouca experiéncia e conhecimento sobre o uso do aparelho, se ndo forem devidamente
supervisionadas ou instruidas por um responsdvel pela seguranca destas pessoas. Certificar-se que criangas nao
brinquem com o aparelho.

T. Nao operar o aparelho se danificado ou em mau funcionamento. Contactar o fornecedor ou o centro de
assisténcia para a reparacao.

U. Se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados, parar imediatamente de o usar. Deve ser examinado ou
reparado pelo fabricante ou pelo centro de assisténcia indicado.

V. As criangas devem ser supervisionadas para se ter a certeza que nao brincam com o aparelho.

W.Se o produto ndo deve ser usado por um periodo longo de tempo, por favor desligd-lo e desconecta-lo da rede

elétrica.
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SELECAO DOS UTENSILIOS DE COZINHA

Para alcancar um desempenho ideal de cozedura, € sugerida a utilizagdo da panela ferromagnética fornecida.

Ou usar

os utensilios de cozinha apropriados com material ferromagnético e fundo achatado com um didmetro entre 12-26¢cm.

Por favor, consultar o diagrama em baixo para referéncia.

Ferromagnetic

Ferromaagnetic

Ferromagnetic Flat

Ferromagnetic Kettle

Round Bottom Wok]|

Pot's bottom diameter

Pot with non-flat bottom

fless than12cm

Oval Bottom Pot

Frying Pan Stainless Steel Pot | bottom Pan Suitable
Pot

Ferromagnetic | - tic Plat Ferromagnetic Grill

Ferromagnetic Pot e - e S

Sauce Pan Pan

Aluminum Pot Ceramic Pot Glass Pot Pot with Stands Non-
Suitable
Pot

PAINEL DE CONTROLO

Lock/Unlock
Button

Power/Temperature
Adjustment Button

Power, Temperature
and Timer Indicator

Timer Button

Power, Temperature
and Timer Display

On/Off
Button
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INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Nota: Apés pressionar o botdio ON/OFF, o fogio de indugdo ird desligar-se automaticamente se ndo for feita

qualquer operacdo dentro de 2 horas.

A. Interruptor “ON/OFF”
Ligar a ficha elétrica. Serd ouvido um "bip". Todas as luzes de sinalizagdo irdo piscar uma vez, indicando que o fogao de
indug@o estd em "modo standby". Pressiona o botdo "ON/OFF" o fogdo de indugdo comeca a funcionar. Depois de
cozinhar, pressionar o botdo "ON/OFF" para desligar o aparelho. Desconectar o aparelho da rede elétrica depois da paragem da
ventoinha.
B. Selecao de "MODE" [MODO]
Pressionar o botdo "MODE" para selecionar a func¢ao:

1. Configuracao de Poténcia: Colocar as panelas no centro do fogdo. Pressionar o botio “ON/OFFQ:"’,
o indicador de alimentagdo ilumina-se. Em seguida pressionar o botdo “ MODE”, o fogdo de inducdo comeca a
funcionar e o mostrador exibe “1200W”.  Pressionar e'e® para ajustar a poténcia (Total de 8 niveis de poténcia

a escolha).

Poténcia 500W 800W 1,000W 1,200W 1,400W 1,600W 1,800W, 2,000W

2. Configuracao de Temperatura: Pressionar o botio “ MODE”, o indicador de Temperatura ilumina-se € o

mostrador exibe “180”, o que significa que a temperatura estd a 180°C. Pressionar e'e ® para ajustar a temperatura ( De

60°C-240°C a escolha).
60{80} [ s0{86} [ 100{92} 120{98 | 140{10 | 160{11 | 180{116 | 200{12
°c °c °c }°c |4} °c| 0} °c| } °c 2} °c
Temperatura
220{12 | 240{13
8} °c |4} °c

3. Conﬁgura(;ﬁo do Temporizador: Pressionar o botio “TIMER” [TEMPORIZADOR] quando o aparelho estd

em funcionamento, o indicado Temporizador ilumina-se e o mostrador exibe “0”. Pressionar C_:’e ®para ajustar o

temporizador. Cada pressdo aumenta em 5 minutos. O maximo tempo ajustavel é de 180 minutos.

C. Configuracio ‘LOCK/UNLOCK” [BLOQUEAR/DESBLOQUEAR]

Pressionar o botdo “LOCK/UNLOCK$” para bloquear todas as definicdes no modo de “Heating” [Aquecimento] ou
modo “Timer” [Temporizador]. O indicador ilumina-se. Sob o estado “LOCK” [BLOQUEADO], o fogdo de
inducdo ndo ird responder a qualquer funcdo exceto ao botdo “ON/OFF®”.  Para desbloquear o aparelho
pressionando o botdo “ LOCK/UNLOCK” [BLOQUEAR/DESBLOQUEAR] 3 durante 3 segundos.

e w
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PROTECOES DE SEGURANCA

A. Proteciao de Sobreaquecimento:

Se o fogdo de indugdo estiver sobreaquecido, ird passar automaticamente para "Sleeping Mode" [Modo de Repouso] e
parar a cozedura exibindo um "Error Code" [Cédigo de erro] (ver tabela em baixo).

B. Proteciao Dry-Boil [fervura a seco]:

Se o painel do fogéo esta sobreaquecido ou em fervura a seco, o fogéo passara a "Sleeping Mode" [Modo de Repouso]
automaticamente e parard de cozinhar mostrando um "Error code" [Cédigo de erro] (ver tabela em baixo).

C. Detecao de objetos pequenos

Se um utensilio de cozinha ou um pequeno objeto metalico (didmetro de fundo inferior a 120 cm) estiver colocado sobre o
fogdo, um sinalizador acustico ird soar continuamente. O fogdo de inducdo ird parar de cozinhar imediatamente. Ird
passar para "Sleeping Mode" [Modo de Repouso] automaticamente se o objeto ndo for removido dentro de 30 minutos.

D. Proteciao de Sobrecarga

Se a corrente elétrica ou a tensdo ndo estiverem em situagdo normal, o fogdo de inducdo ird passar para "Sleeping
Mode" [Modo de Repouso] automaticamente e parar de cozinhar mostrando um "Error code" [Cddigo de erro] (ver
tabela em baixo).

E. Desligamento Automatico

Se um utensilio de cozinha for removido de um bico de induco por 30 minutos, o aparelho ird parar de cozinhar mostrando

"Error codes" [Cddigos de erro] (ver tabela em baixo).

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Codigos de Erro | Razoes Possiveis Solucio
EO Sem um utensilio de cozinha | Colocar sobre o bico ou substituir por uma panela

sobre o fogdo ou usando um | adequada com um fundo achatado.
utensilio de cozinha inapropriado.

El Sobreaquecimento do fogdo de | Remover todos os obsticulos que bloqueiam a ventilagdo
inducao no fundo do fogdo de inducdo, em seguida posicionar o
fogdo em uma drea aberta e tentar novamente depois do
arrefecimento do aparelho.
E2 Sobreaquecimento da bancada do | Certificar-se haja 4gua dentro da panela.
fogdo
E3 Subcarga/sobrecarga de tensao Certificar-se que a tensdo e a frequéncia estejam em
conformidade com a etiqueta de classificacdo mostrada no
produto.
4
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LIMPEZA E MANUTENCAO

A alimentagdo deve ser cortada e desligada. Certificar-se que o aparelho tenha arrefecido completamente

antes de inspecionar ou limpar.

A. Limpeza e Manutenc¢do do Fogao

i.  Pararemover a sujidade, limpar com um pano de algoddo himido.

ii.  Pararemover uma mancha de gordura, limpar com uma esponja htimida embebida com um detergente suave e limpar com um pano
hidmido. Em seguida passar com um pano seco.

Aviso:Nunca usar um pano 4spero ou uma ferramenta abrasiva para limpar o fogao.

B. Limpeza e Manutencdo do respiradouro (debaixo do aparelho)
Usar uma escova ou um aspirador para limpar o pd presente no respiradouro e em seguida passar um pano de
algoddo seco.

Aviso: Nunca aplicar d4gua diretamente na entrada de ar ou no respiradouro.

C. Um mau contacto podera causar perigo e danificar o aparelho, certificar-se que a ficha elétrica do fogao

de inducgio esteja bem conectada.

D. O aparelho deve ser desligado e desconectado da rede elétrica antes de qualquer operacdo de limpeza e

manutengao.

E. Empacotar bem o produto na sua caixa original depois da manuten¢do e limpeza normais. Armazena-lo

em um local seco e fresco.

ESPECIFICACAO
Numero do Modelo PFD20
Tensdo nominal AC220 - 240V, 50/60Hz
Poténcia Nominal de Saida 2000W
Dimensoes 290 x 43 x 370 mm

Principios de funcionamento de cozedura em inducao

A cozedura por indu¢do € baseada no principio da tecnologia de inducdo eletromagnética. A corrente gera um
campo magnético varidvel depois de passar por uma bobina de fio. Corrente de Foucault € gerada no fundo
quando o campo magnético induz a panela de ferro no bico de cozedura. A grande quantidade de energia térmica
produzida pode aquecer o fundo do utensilio rapidamente, aquecendo desse modo a comida muito rapidamente.
A eficiéncia térmica € até 94.36%.
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ITPEJOCTEPEXEHUSA

A. BHUMaTeNbHO MPOYUTANTE BCIO HHCTPYKIIUIO M COXPAHUTE €€ TSI JAIbHEHIIIeTO UCTIONh30BaHuSI.
B. VY06emutech, uTO HampsOKEHWE Ha MACMOPTHAA TaONUYKe YCTPOICTBA COOTBETCTBYET WMCTOYHHKY ITHTAHWSL.
(220-240B, 50/60I'm)

C. He nucrons3yiite ycTporicTBa BOIHU3H OTKPBITOTO OTHA U PSOM C BOSMOXKHBIMU TIPOTEYKAMH BOJIBI

D. He nogkimtouaiiTe HECKOIBKO YCTPOUCTB K OTHOMY MCTOYHUKY MUTAHUA.

E. Bo u3bexanue neperpesa ycTponCTBa, MOCTABBTE €T0 B HAJEKHOM M XOPOIIIO TIPOBETPUBAEMOM TIOMEIIICHUH.

F. Bo u3bexaHue TpaBM HE MPUKACAUTECH K TUTMTE BO BPEMS M cpasy Mociie paboTHI.

G. Bo m30exaHne HECYACTHRIX CITydaeB, HE CTABBTE YCTPOMCTBO HA METAUTHIECKON TOBEPXHOCTH.

H. na moctmkeHHWs IydIIero pe3yibTara, PEeKOMEHIYeM HCIOJIb30BaTh KyXOHHBIE TNPUHAIICKHOCTH HAaIleH
KOMITaHUH.

I.  He crubaiiTe u He TAHUTE 3a IITHYP TUTAHUS.

J.  Bo u3bexxaHHe MOBPEKICHUS yCTPONUCTBA, HE MOTPY)KAUTE €ro B BOITY.

K.  Bo ms0exanne OBpeKICHIS YCTPOMCTBA, He OJIOKHPYHTE BEHTHISAIMOHHYTO CHCTEMY.

L. He xnaguTe Ha pabodyr0 MOBEPXHOCTH IUTUTH METAIUTMYECKNAE TIPEAMETHI: KPBIIIKHA OT MOCY/IBI, )KECTSHBIE OAHKH
1 aJTIOMAHUEBYIO (DOJIBTY.

He craBbre ycTpoiCTBO BOMH3M JIETKOBOCILIAMEHSFOIIUXCS, B3PBIBOOITACHBIX M XMMHYECKHX BEIECTB.

He pacnonaraiite minuty O1M3K0 K MarepraiaM ¢ MarHUTHBIM TIOJIEM.

He nogkmtouaiite v He OTKIIIOYANWTE HIHYP MUTAHUS MOKPBIMHU PyKaMH.

He xmamuTe TsHKEBIX TpeAMETOB HA pabOUyI0 MOBEPXHOCTH ILTUTHI.

O T o zZZ

Bo n30exaHns aBTOMAaTHYECKOTO BBIKJIIOUEHHS, HE KIIAIUTE JIMCTHl OyMarw WU TOJUAITHIICHOBYIO CKaTepTh
MeXIy pabodel TOBEPXHOCTBHIO IUIMTHI M TIOCYJOW, 3TO MOXKET 3a0JIOKUPOBATh BEHTWISAIMOHHYIO CHCTEMY
YCTpOMHCTBA.

R. He wucnoms3yiiTe ycTpoiicTBa, ecim padodas MOBEPXHOCTh TPECHYJIa. BepHHTE YyCTpPOWCTBO B CEPBUCHBIN
LEHTP JJI IPOBEPKH U PEMOHTA.

S. JlaHHO€ yCTpOWCTBO HE MpeIHa3HA4YECHO ISl WCIIONb30BAaHUS IJIMIAMH (BKJIIOYasl NIE€TeH) ¢ OTrpaHWMYeHHBIMHU
(pM3MIECKUMHU, CEHCOPHBIMA WJIM YMCTBEHHBIMU CIOCOOHOCTSIMH HJIM C HEJOCTATOYHBIM OIBITOM M 3HAHHUSAMU, €CIIH
TONFKO OHHM HE HAXOATCS IO KOHTPOJEM WM HWHCTPYKTHPOBAaHHBIMHU TI0 BOIPOCAM HCIIOJNIB30BaHHUS MpHuOOpa co
CTOPOHBI JINII, OTBETCTBEHHBIX 32 X 0€30MacCHOCTh. YOennuTeCh, 9TOOBI AETH HE UTPAJH C YyCTPOUCTBOM.

T. He ucnome3yiiTe MOBPEKIESHHOTO WM HEUCIPABHOTO ycTpoicTBa. (OOpaTUTECh B CEPBUCHBIA IICHTD IS
peMOHTa.

U. Ecmm mHyp nHuTaHWS TOBpEXIEH, HEMEUIEHHO IPEKpaTHUTE HCIoib30BaHWe. [IpoBepky m 3aMeHy mIHypa
BBITIOTHSAET TPOU3BOJUTENH FITH CEPBUCHBIN IIEHTP.

V. JleTw IOIDKHBI OBITH IO MTPUCMOTPOM U HE UTPATh C YCTPOUCTBOM.

W. Ecmm ycTpoicTBO HE UCTIONB3YETCs B TEUCHUE ATUTEIFHOTO MTEPHOa BPEMEHH, BHIKIIOUNTE U OTKIIIOYHATE IITHYP

IIUTaHUA.
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BbIEOP KYXOHHBIX ITPUHAJJIEXKHOCTEM

Jng  nocTmxeHHs ONTHMaidbHONW A(PGEKTUBHOCTH MPHUTOTOBICHHA,

(heppoMarHuTHYIO

(heppoMarHUTHOTO Marepuaia ¢ TuaMeTpoM aHa 12-26¢cm.

MoCyy. Nn

U HCHONB3YWTE

COOTBETCTBYIOIIUEC

npemyiara€tca HUCIOJIb30BaTb JaHHYIO

nu3

KYXOHHBIC IIPHUHAIJICKHOCTH

CM. muarpamMMy HWDKE ISl CIIPABKH:

Ferromagnetic
Frying Pan

Ferro'l;n-aghe-tic
Stainless Steel Pot

Ferromagnetic Flat
bottom Pan

Ferromagnetic Kettle

Ferromagnetic

Sauce Pan

 Ferromagnetic Pot

Ferromagnetic Plate|

Ferromagnetic Grill

Pan

Suitable
Pot

Aluminum Pot

Ceramic Pot

Glass Pot

Pot with Stands

Round Bottom Wok/| Pot's bottom diameter|

fless than12cm

Pot with non-flat bottom

Oval Bottom Pot

Non-
Suitable
Pot

HYJIBT YIIPABJIEHUSA

Lock/Unlock
Button

Power/Temperature
Adjustment Button

Power, Temperature
and Timer Indicator

Timer Button

Power, Temperature
and Timer Display

On/Off
Button
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NHCTPYKIUSA 11O SKCIIVIYATAIIUAN

HpnMeanMe: [ocne naxarus kHonku "ON/OFF" uHIyKIIMOHHAS TUIMTA BBIKIIOYACTCS aBTOMAaTHYECKH, €CITU B

TE€YEHHE 2 YaCOB HE BBIIOJHAETCSA HUKAKOE ACHCTBUE.
A. llepexawuarens "ON/OFF" (BKJI/BBIKJI)
[TonxmrounTe MHYp THUTaHWSA. A YCIOBIIATe TYIOK. Bce HWHIWKATOPHI 3aMUTAOT OOWH pa3. DTO O3HAYaeT, 4YTO
WHIYKITMOHHAS TUTMTAa HaxomuTcs B "pexkmme okumanusa'. Haxas xaomky "ON/OFF" u mimra HauHer paboTarh.
[IpurotoBus numry Haxxmute KHOMKY "ON/OFF", 4T00BI BBIKIIOUNTH YCTPOHCTBO. Korma BEHTHIIATOP OCTAHOBHUTCS,
OTKITIOYNTE YCTPONCTBO OT MUCTOYHUKA MMUTAHUSI.
B. Bsi0op "MODE" (Pe:xxum)
s BeiOopa ¢pyHkuny Haxkmute kHOTIKy "MODE":

1. HaCTpoﬁKa MOIIHOCTH: Ilomecture mocyny B LeHTpe paboueil moBepxHocTH. Hakmure KHONKY
”ON/OFFG)", BKJIFOUUTCS HHIUKATOP MOIMHOCTH. 3areM Haxkmute KHONKy "MODE", uHAyKIMOHHas muTa
MPHUCTYNUT K paboTe, Ha aucruiee otoOpaxaercs "1200W". Haxwmwure C_}I/I@I JUIS HACTPOWKH MOIIHOCTH (8

YPOBHEH MOILHOCTH).

MoiHoCTh 500Bt | 800Bt | 1,000BT 1,200Bt 1,400Bt 1,600BT 1,800BT 2,000Bt

2. HaCTpOﬁKa TeMIneparypbl: Haxwmure kHonky "MODE", BKIIIOUMTCS WHIMKATOP TEMIIEPATypbl U Ha

sKkpane OyneT mokazano "180", uto o3HauaeT Temneparypy 180°C. Haxmure 6'1/1 ® JUIsL HACTPOMKH TEMIIEPATypPBI

(ot 60°C 110 240°C).
60{80} | s0{86} | 100{92} | 120{9 | 140{1 160{1 180{11 | 200{1
°c °c °c 8 ° (04} ° | 10} 6} °c | 22}
Temneparypa Cc Cc °c °c
220412 | 240{13
8! °c |4} °c

3. Hacrpoiika BpeMeHH: Bo Bpems paGots ycTpoiictBa Haxmute kHomky "TIMER" (TAVIMEP),

BKIIIOUMTHCS MHAMKATOp TaiiMepa M Ha dkpaHe OynmeT mokasano "0". Haxwmure 6'1/1 @II[J'I}I HacCTpOMKu Taiimepa.

Kaxnoe naxxarue yBenuuuBaeT BpeMs Ha 5 MUHYT. MakcuMainbHoe BpeMs - 180 MUHYT.

C. Hacrpoiika "LOCK/UNLOCK" (3amok)

Haxxmute KHOTKY "LOCK/UNLOCK3" mis ¢dukcupoBaHus Bcex HacTpoek pexuma "Heating”" (Harpes) u "Timer"

Taiimep). Bkmrouaercst unamkarop. B cocrosaum "LOCK" HKCallis), MHAYKIUOHHAS IUIUTa He Oyner
p p y Y.

pearupoBath Ha JtoObie yHKIMH, kpome kHomku "ON/OFF O, st cHsATUS 3aMKa 3 CEKYHIbI XKMHUTE KHOIIKY
"LOCK/UNLOCK3".
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3AIIIUTA

A.3ammuTa oT meperpena:

Ecimm wHIyKIMOHHAs IUTUTa IEperpera, OHa aBTOMATHYECKH TEPEKIIOUUTCS B PEXXUM OXHIAHUS M TpeKpariaet
paboTty nokasas "Kox omuOku" (cM. TaOIHILy HIDKE).

B. 3ammuTa oT KMNIeHUS:

Ecmm pabouast moBepXHOCTH Meperpera Wik JOCTUTAET TOYKY KUTICHHSI, OHA aBTOMATUIECKHU MEPEKIIOYUTCS B PEIKUM
OKUJIaHUS U TpeKpaiacT padboTy nokaszas "Kox omuOku" (cM. TaOIHILy HIDKE).

C. O6napy:keHHne MaJIbIX MPeAMETOB

Ecim Ha pa®ouyro MOBEPXHOCTH MOMEIIAETCS HEMETAIUTHUECKas IMOCy/la Wik HeOONBIION METAIITMYECKHd MpeaMeT
(nnametp nHa MeHbine 120 cMm), 3yMMep HENpEpbIBHO HCITYCKaeT 3BYKOBOW CHrHal. VHAYKIMOHHAs IUIUTa Cpasy
nmpekparmiaetr paboty. Ecmm mpenmer He ynmansercsa B TedeHue 30 MHUHYT, TUINTa aBTOMATHYECKH MEPEKIIOYaeTCs B
PEXKHUM OXKUTAHUS.

D. 3ammuTa oT neperpysku

Ecmm snexTprdecknii TOK WM HAMpsDKEHHE He HOpMANTbHbIE, MHAYKIMOHHAS TUTHTA aBTOMAaTUIECKH TIePEKITFOUaeTCs B
PEeXHUM OXHUIAHUS U MpeKpamaet padbory mokasas "Kox ommoOku" (cM. Tabnuiry HEXe).

E. ABTomaTnyeckoe BbIKJIKYEHHE

Ecim KyXOHHas mocyna ymamsercs Ha 6osnee 30 MHHYT, YCTPOHCTBO mpekpamaer padboTy mokazaB "Kox ommOku"

(cM. TabnuIry HIDKE).

6IIOUCK U YCTPAHEHUE HEUCIIPABHOCTEM

Koanl olmmuookx Bo3MokHBIE TPUYMHBI Perenue

EO Ha paboueit moBepxHOcTH HeT | [lomecTure Ha paboYyrd I[OBEPXHOCTh HIH
IOCYAbl WJIM HCIIOJNB3YETCSA HE | 3aMEHMUTE JIOIYCTUMYIO IOCYAYy C NOHMKEHHBIM

AOIMyCTUMas rnocynaa. JTHOM.

E1l [IeperpeB HHAYKIMOHHON TIUTHI Ouncrure  MOOBIE  MPEMATCTBHS,  KOTOPHIC
OJIOKUPYIOT OTBEPCTHE IO HIDKHEW 4acTu
HHHyKHHOHHOﬁ IUIATBI, 3aTEM IMOMECTUTEC IIUTY
B OTKPBITOM IIPOCTPAHCTBE W MOXOXKOAB, ITOKa

IpuOOpP OCTHIHET, MOTIPOOYHTE emle pas.

E2 [eperpes paboueii MOBEpXHOCTH Vbenurech, YTO BHYTPH KaCTPIOIH €CTh BOJA.
E3 Henorpyska/neperpyska Vbenurech, 4YTO HANPsHKCHHE W YacTOTa
HaNpsDKeHUS COOTBETCTBYIOT TaOIMYKE yCTPOICTBA.
4


giacomo
RU


YHCTKA H ObCJ1Y,KUBAHHUE

OTknounTe M OTCOEAMHUTE MCTOYHUK NuTaHusa. llepen mpoBepkod wiM 4MCTKOM yOeauTech, 4TO
YCTPOMCTBO MOJHOCTBIO OCTBHUIO.
A. YmucrTka u o0cay:KkuBaHue padoyeil MOBEPXHOCTH
i. Jlns ynaneHus 3arps3HEHAN IPOTPUTE BIAXKHOM XJIOMYaTOOYMa)KHOW TKAHBIO.
ii. [l Toro, 4TOOB! yHANUTh >KUPHBIE TSITHA, YHCTUTE BIIAXHOW T'yOKOH, CMOUYEHHOHW MBIIOM W TPOTPUTE
BIAKHOM TKaHbIO, 3aTCM CyXOﬁ TKaHbIO.
Buumanme: Jasi ouncTtknm paGodeil NMOBEPXHOCTH HHMKOIAA He HCHOJbB3YHTE KEeCTKHE WHIeTKH MU
a6pa3uBHbIE MOIOIIIHE CPEICTBA.
B. Yucrka 1 00C/Ty:)KUBAHME BEHTHJISIINOHHOTO OTBEPCTHUA (HA JHE YCTpoiicTBa)
I/ICHOHLSyﬁTe ICTKY HJIN IBLICCOC, YTOOBI OYMCTUTH IBUIL U3 BCHTUWIALIUOHHOT'O OTBCPCTHUSA, a 3aTCM IIPOTPUTE
CYXOH XJIOMYaTOOyMasKHOH TKaHBIO.
Baumanme: Huxorna He ucnoJsib3yiiTe BOay sl YUCTKHM OTBEPCTHS BIIyCKAa M BbIIyCKA BO31yXa.
C. Takoil KOHTAKT MOKET BBI3BAaTh NOBpe:kAeHHEe NMpuOopa. Y0eaurechb, 4TO pa3beM HIHypa
NMUTAHUA MHAYKIHOHHON IJIMThI OTK/IIO4YEH.
D. Ilepen peryJsipHOil YHMCTKOH W 00CIYy:KHBAHHEM HeO0XOAMMO BBIKJIIYUTH U OTCOCJUHUTH
YCTPOHCTBO OT HCTOYHUKA NMUTAHUA.
E. Ilocie 4YncTkH H O00CHY)KHBAHMSA BEePHUTE YCTPOWCTBO B OPHIHMHAJBHYIO YIAaKOBKY.

Jlep:KuTe ero B CyXOM U NPOXJATHOM MecTe.

XAPAKTEPHCTHKA
Homep Monenu PDF20
HomunansHoe HampspkeHue AC220 - 240B, 50/60I'rg
HomunannHast BEIXOIHAS MOIIIHOCTE 2000BT
Pazmepnl 290 x 43 x 370 MM

IHpunuun padoTbl HHAYKIIMOHHON MJIUTHI

WHoyKnMoHHAsT TUIMTa OCHOBaHA HA MPUHIUIEC TEXHOJIOTHHM  3JICKTPOMArHUTHOW  HMHIYKITUH.
DJEKTpUYECKUIA TOK TPOXOAs uepe3 OyHT MPOBOJIOKH CO3/aeT IEPEMEHHOE MarHUTHOE Tosie. Buxpesoi
TOK 00Pa30BBIBACTCS B HIYKHEH YaCTH IUIUTHI, KOTJ[a MATHUTHOE TI0JIe MHIAYITUPYET KEJIC3HYIO KaCTPIONIO.
Bosbiioe KomM4YecTBO TEMJIOBOW 3HEPTUU MOXET OBICTPO HArPETh JHO TOCYIbI, TAKUM 00pa3oM OYCHb
owicTpo Harpesas nuiry. TeroBoit KIIJ] coctasnsier no 94,36%.



giacomo
RU


: glassplate

: top plastic frame

: sensor

: heating coil

: control panel

: mainboard

: fan

: plug cord

: bottom plastic housing
0: foot
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- I prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.
- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale ¢ riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié¢ ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiere premicre, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de ’achat. La garantie consiste &
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite & une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betrdgt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Mangel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrinkt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfllt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wiederverkéufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualititsfehler oder —
miéngel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningdin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedara a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDICOES DE GARANTIA

-A garantia tem a durag@o de 12 meses e esta subordinada a apresentagdo de uma copia de idoneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto estd garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagdo e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢éo ou reparagdo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substitui¢éo do produto devido
a intervengao por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢do ou reparagio gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nao reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestagdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal néo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relago a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSI TAPAHTUN

- Hacrostiast rapanTist ielicTButesnibHa B TedeHHe 12 MecsieB 1 00yCIIOB/ICHA MPEIbsBICHUEM
HACTOAIIET0 CepTH(HKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JOKYMEHTOM O TIOKYTKE WM (haKTypoif,
TOJTBEPIKAAIOLIEH 1Ty TOKYIKH.

- Ha m3yienvie mipeziocTaBiisieTCsl rapaHTHs IPOTHB M3BSTHOB M IGEKTOB MaTEPHAIOB, M3TOTOBIICHIS
1 cOOpKH B TeYCHHE CPOKA, YKA3aHHOTO B HACTOSIIEM cepruduKare. I'apaHTis 3aKIodaeTcs B
TIPOBEJICHNN 3aMEHBI WM PEMOHTA Ie()EKTHBHBIX YaCTeH, COCTABMAIOMMX M3emie. I'apaHTis He
BKJIFOYAET B ce0sl 3aMEHy M3/IeNUs B Pe3yIIbTaTe PEMOHTA BCISACTBHE TTOJIOMKH.

- TaxuM 00pa3oM, rapaHTHsi OrPaHAYMBACTCS OCCIUIATHBIM IIPOBE/ICHHEM 3aMEHBI HIIM PEMOHTa
YacTell, KOTOpbIE MO YCMOTPEHMIO TPOM3BOIMTEINS CUMTAIOTCS HEUCIIPABHBIMU. ['apaHTus He
PAacrpoCTpaHsEeTCsl Ha PACXOIHbIC MaTEPUaTbl X HHCTPYMEHTBI.

- TapaHTniiHbIe YCITyTH OKA3bIBAIOTCS AHJIEPOM, Y KOTOPOro ObLIa COBEpIICHA MOKYIIKA, WM, B
KayecTBe ~ ANBTEPHATHBBL,  (DUPMOH-TIPOM3BOIMTENEM, —TpHYEM  TOJPAa3yMEBAeICs,  YTO
TPAHCTIOPTHPOBKA OPTAHI3YeTCsl U BBITIONHSAETCA 32 CUET KIIMEHTA U TI0JT €T0 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- TapanTus yrpaunBaeTcs B CIydae HEMPAaBIIIBHOTO OOpAIICHHMS C M3/ENMEM WIM PEMOHTa,
TPOBEJIEHHOTO HEYTIOTHOMOYEHHBIM TIEPCOHATIOM.

- Hacrositast rapasTist 3aMeHsieT codoi M HCKIIOUaeT JI00YIO IPYTyIO FAPAHTHIO, MOTy4YeHHYIO OT
JuAIepa M0 3aKOHy WM TIO KOHTPAKTY, M ONpE/IeNseT Bee TpaBa KIMEHTa B OTHOIICHHN H3BSHOB 1
Ne(heKTOB W/HITH HeJIOCTATKA KaueCTBA IPHOOPETEHHBIX U3IEITHil.

- Ilpyrt BOSHNKHOBEHHH JFOOBIX PA3HOIIIACHH FOPHIIYECKOTO XapaKTepa KOMIIETEHTHBIM CIMTAETCS
cyn r. Pumunnn — Utamast — E {1 mo6oii ipaBoBO# Crop SIBIISIETCS] PU3HAHHBIM KOMITETCHTHBIM
CyJIOM XKHTEITECTBA H3TOTOBUTEJISL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 méanader och géller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestér av och som eventuellt dr defekta. Den tdcker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin dr saledes begrinsad till erséttning eller gratis reparation av delarna som
fungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforséljaren som salt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkénd behorig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idétartama 12 héonap. A jotallas a vasarlas napjat igazolo szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. 6sszeszerelési hibabol eredd meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 hoénapig. A jotallas all a termek hibas
reszeinek cser¢jebdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egesz termek
cseréjét a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cserejere korlatozott, amik a gyartd
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miikodnek. Nem érvényes anyagkopasra é&s
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az elado vegzi, ahol torteént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyarto cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege €s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas eérvenyét veszti ha a terméken nem hozzaérté és nem meghatalmazott szemeély
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit es kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz6deés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindség hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birésag lakohelye a gyartotol.

OPOIEITYHZHE

- H eyybnon &t didprewn 12 pves kot VOKeLTon Gy TipockOIoT) avTypApOL ToL KUTEAANAOL GOPOAOYIKOD
£7Yphpov 1 ToAoYiov oV averypepEL TV NHepopmMVic: ayophs.

- To mpoidv €ivon eyyonuévo 1o oTéAEIEG KoL EAUTTIOUOTO. VMKGY, KOTOOKEVNG Kol GUVOPHOAGYNONG Yo 12
veg amd Ty Muepopmvio. ékdoorg Tov TpoAoyiov. H eyyinen kokdmel my oviotdoTteon 1) Ty EmoKeDT TV
HEPOV TOL TPOIOVTOG oL TopovsIilowy Ta ehattdpote. o kovéva Adyo, Sev mpoPrémet mv olucy
CQVTIKOTAGTOOT) TO TPOIOVTOG GE MEPUTTIMIOT) TERVIKTG EMEUPOOTG EMOKEVTG.

- ZUVenax, 1) £yyonot| KaADTTTEL OV T SMPERY aVTIKOTAGTUOT) 1) ETCKELT TAV HEPMV TI0V, KATE TV KpioT) Tov
KOTOOKEVOOTH, 0UTOSEHTKE OTL TPoLaIiLovv pofhnuorta: Aettovpyiog, Agv KOADTTTEL T0L OVOADGILO VALK Ko
oL epYOAEioL

- O vimpeoieg TevIKIG VIOSTAPIENG TTOL KOUAVTTOVIOL 00 TV EYY0NOT| TUPEYOVTOL OO TOV TOANTI TOL
TPOIOVTOG 1, EVOAMOIKTIKGL, 06 TV KortaoKevdotpa etonpeic. Evwoeiton 6im petagopd tov mpoidvtog Oa yiver pe
@povTida, Sortdvi Ko oV Kivahvo Tov ki)

- H gyydnon mowet vo oydel G Tepimteot) 71ov To Ipoiov mapaPlacTe 1) EmMOKEVOOTEL om0 1) £50UG1000TIHEVOUG
TEQVIKOVG.

- H mapodoo eyydmon avikafiotd Kot akupdver OAES TIG TTPOTYODLEVES EYYUNOELG IOV EVOEYOUEVIS TIUPEHE O
TOANTAG, HE PAom o vOpo 1] Kémow cupPdhato, ko kabopiler dAa to ducandpote Tov TEAGT dooV apopd. T
EXOTTOUOTOL KOV TV EAAENT) OVOLLEVOLEVIG TIOIOTITOS TOV TIPOIOVIMV TTOL OTTOKTHONKAV.

- o k6B vopuk| Stapopd avoryvepileton oppodio SIKUGTIPIO TG KATOUKINS TOV KOTOHCKEVAOTH.




