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Выражаем благодарность за приобретение оборудования 

торговой марки Foodatlas! 

 Компания Агроресурс производит под собственными торговыми марками 
Foodatlas и AR более 2000 наименований оборудования, в том числе миксеры, 
тестомесы, тестораскатки, тестоделители, тестоокруглители, лапшерезки, печи, 
расстойные шкафы, листы для выпечки, хлеборезки, упаковочное оборудование и 
многое другое.  

Все оборудование имеет необходимую разрешительную документацию для 
использования в России и странах Таможенного союза, многое оборудование 
сертифицировано в соответствии с требованиями Европейского Союза (сертификат 
CE). 

Подробную техническую информацию о оборудовании наши клиенты могут 
получить на сайте agrozavod.ru и в службе технической поддержки по телефону 
8(800)5555905. 

Вы приобрели технически сложное изделие, просим Вас внимательно 
ознакомиться с данным руководством по эксплуатации. 

Завод-изготовитель оставляет за собой право вносить в конструкцию изделия 
непринципиальные изменения и усовершенствования без отражения их в 
настоящем руководстве (РЭ). 

 

Завод-изготовитель: 

«ZHEJIANG YINGXIAO INDUSTRY AND TRADE CO., LTD»;  

Адрес: SHENTANG INDUSTRIAL AREA, BAIYANG STREET, WUYI COUNTY, 

JINHUA CITY, ZHEJIANG PROVINCE, CHINA 

 

Импортер:  
ООО «Агроресурс», РФ, Челябинская Область, 454035, г. Челябинск, Свердловский 
тракт, дом 12, офис 4. 
Телефон: 8(800)555-59-05, +7 4997031431, e-mail: agrozavod@ agrozavod.ru 
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Общие правила безопасности при работе с оборудованием: 

• Не допускайте детей, людей с ограниченными возможностями и 
неавторизованный персонал к работающему оборудованию, чтобы избежать 
их контакта, что может привести к травмам и возможно к летальному исходу. 

• Если оборудование не используется, рекомендуется убрать оборудование на 
место хранения во избежание аварийных ситуаций. Все работы по 
техническому обслуживанию должны быть проведены квалифицированным 
персоналом и только после отключения оборудования от источника питания. В 
случае неисправности оборудования не разбирайте его самостоятельно. 
Ремонт должен проводиться профессиональным работником. 

• Примите меры по защите оборудования от дождя и влаги. 
• Запрещено размещать оборудование в агрессивной атмосфере. 
• Не допускайте тряски оборудования. 
• Не храните оборудование в перевернутом виде. 
• Устанавливается на устойчивом горизонтальном основании, на расстоянии не 

менее 100 мм от стен, пандусов, ступеней, прочего оборудования. 
• Внимание! Допуск к работе на данном оборудовании возможен только после 

ознакомления с настоящим руководством по эксплуатации и прохождения 
инструктажа по технике безопасности. 

Назначение. Область применения оборудования. 

Климатическое исполнение. 
Насадки для оборудования Тендерайзер – представлены двумя моделями 

Насадка Тендерайзер мясорубки TK-12 Foodatlas, Насадка Нарезка мяса мясорубки 
TK-12 Foodatlas. 

Насадка Тендерайзер мясорубки TK-12 Foodatlas – предназначена для 
рыхления/отбивания мясного филе 

Насадка Нарезка мяса мясорубки TK-12 Foodatlas - предназначена для нарезки 
мясного филе в виде соломки  

Данные модели предназначены для установки на корпус Тендерайзера.  

Основной механизм – валы, на которых установлены диски/ножи. Диски/Ножи 

определенной высоты, а также установлены с определенной шириной.  

 

Климатическое исполнение оборудования - УХЛ 4.2. ГОСТ 15150-69. 

 

 Продукция изготовлена в соответствии с директивами: 
Оборудование соответствует требованиям технического регламента ТР ТС 

010/2011 «О безопасности оборудование и оборудования». 
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Потребителю!!! 

Для повышения качества и совершенствования оборудования, 

наша компания будет стремиться своевременно применять 

новые комплектующие, технологии и материалы, при этом 

мы не будем отдельно извещать потребителей об этом, за что 

приносим свои извинения. Наша компания оставляет за 
собой право изменять конструкцию и паспорт в соответствии 

с вышеописанными изменениями. 
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ИНФОРМАЦИЯ О ПРОДАЖЕ 

Информация о продаже, а также все сопутствующие данные по заказу отмечены в 
Товарной накладной (ТН).   
Товарная накладная (ТН) — первичный документ, который применяется для 
оформления продажи (отпуска) товарно-материальных ценностей сторонней 
организации. Унифицированная форма товарной накладной, применяющаяся в 
Российской Федерации — «ТОРГ-12». 
Серийный номер продукта (оборудования) указан в заказе, с отметкой в ТН. 
При оформлении ТН, данный пункт, таблица, может быть не заполненной.  
Дата продажи – считается дата, указанной в ТН. 
 

Место для печати, штампа Ответственное лицо за продажу 

Наименование 
предприятия, 

выполнившего 
продажу 

Дата 
продажи 

Должность ФИО Подпись 

          

     

     

 

Серийный номер ________________ 

 

Дата производства: ______________ 

 

Страна производства: Китай 


