— MEAT MINCER

5 HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
TRITACARNE 12/TS PICADORA DE CARNE
e . 0,75 kW (1HP) O Carcassa in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
POTENCIA ' cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 52
AN PoHE SUETL 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz mm - riduttore con ingranaggi a bagno d’olio - in dotazione sistema enterprice
ALIMENTACION
PRODUZIONE ORARIA Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di
Egggupg?g# g\lg uEURE marcia.
STUNDENLEISTUNG 160 Kg/h Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
PRODVCUGN HERR 30mm - passapomodoro per passati di verdura.
DIMENSIONI DIMENSIONS
IOy ABMESSUNGEN 400x290x510h (mm) % Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
i - stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
POIDS NET NETTOGE WICHT 20Kg system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
PESOHEID steel knife supplied.
rE0 00 el 2Kg Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.
PESO BRUTO Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
%EXIEIE%NI; I|AAAAE£SL|L(§JNS nels - tomato press for vegetable puree.
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
‘émt;ggésggmmy 470x300x480h (mm) (1 Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur
VOLUME IMBALLO a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
Sgiﬁﬁggﬁmimﬁ ] (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,068 m Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
VOLUMEN DEL EMBALAJE inVerSion de mar(he'

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

@ Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffn-
ung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-Sy-
stem mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Garcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir la carne g
52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema en-
terprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

@

CTan, NONHOCTbIO W3BNEKaeMblit pemyw,vm y3en u3 HepXKaBeloLLeid cTany,
0TBepCTMe ANA NoJauN MACA @ 52 MM, 3)/6LIaTbII7I peykTop B MacniA HOIl BaHHe,
B KOMMAeKTe C CUCTeMOil enterprice C peLLeTKoil U3 HepXKaBeloLeid cTanu
(OTBepCTI/Iﬂ @6 MM) 11 CAM03aTauNBAOLLMMCA HOXKOM U3 HepXaBeloLLeil cTanu.

dapLua 04eHb TOHKOrO Nomona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peepc.
PELLETKM 11 HOXKI - HAacafKu ANA HanonHeHnsa konbac o
15MMm / 20Mm / 30MM - Hacazika Ana NPOTUPKI OBOLLEN.




