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Rollmatic'nasee hel 1985, nel Nord-Est d’Italia. Oltre
trent’anni anni stanza, dediziong e'sperimentazione
hanno consentito a RoIImaEic di conquistare.un poste.di
prestigio sui mercati italiano-ed estero; dove e esportata
la maggior parte dei prodotti.’Rollmatic:si avval_g dei'piu
evoluti sistemi di progettazionein 3D che permegtoﬂo
la simulazione del funzionamento delle macchipe;
identificando e risolvendo eventuali criticitaysin dalle prime
fasi. Questo si traduce in maggior affidabilita che, assieme
al forte impegno nella ricerca e a tecnologie produttive
innovative, hanno consentito a Rollmatic di raggiungere
un livello qualitativo e di efficienza riconosciuti a livello
internazionale. Conoscenza del processo della lavorazione
artigiana e tecnologia si condensano nelle macchine
Rollmatic, tecnicamente aggiornate ma sempre rispettose
della tradizione.

Rollmatic was founded in 1985 in North-Eastern

Italy. Over thirty years of constant dedication and
research have enabled Rollmatic and its products to
reach a prestigious position both in the domestic and
foreign markets. Rollmatic use state-of-the-art, 3D
design applications to simulate machine operations,
thus identifying and solving any potential problem

right at the beginning of the project. This results in
excellent reliability, which, together with the company's
commltment to the research process and the use
of.lnnovatgve production technologies, foster top

%~ quality.and efficiency that have made Rolimatic known
o 3 _wqﬁdwrdq‘ Rollmgt;c machines are the perfect blend of
craftsmanship/and teg}‘lnology, fhey,are-state-of—the-art
machines builtonsolid tr ‘

Rollmatlc nace en 1985 enel noreste de'Ttalias

Mas de treinta afios de constancia, dedicacién y

7 ekperimentacién han permitido a Rollmatic conquistar un

‘pue49‘fo de prestigioten los mercadgs-taliano y extranjero,

donde se exporta Ig;mayoria de-los productos.-Rolimatic

utiliza los sistemas mas evolucionados de proyecto-en

2 3Dique permiten la simulacion del'funcionamiento de
lasmmaqumas gdentlflcando y-resolviendo los posibles

puntos Eriticos ya en:las: pnmeras fases ‘Eso se traduce en

__deteflcrencla que S han recono'tldo a nlyel mternacmnal
V. Cono'cumehto del proteso d’g la elab,oracmn artesanal y
‘de la tecnolog|a se'condensan en las maquinas Rollmatic,
técnicamente actualizadas pero siempre respetuosas de la
tradicion.

Rollmatic nait en 1985 dans le nord-est d'Italie. Plus de
trente ans de constance, dévouement et expérimentation

Rollimatic

ont pefimis a Rollmatic de conquérir une place de prestige

sur lesmarchés italiens et étrangers, ou la plupart des

produits gst exportée. Rollmatic bénéficie des systémes

de conceptioien 3D, Ies plus evolues qui permettent

la simulation du fonctpnnement des machines, en \

identifiant et résolvant toutes criticités éventuelles dés les %

premiéres phases. Ceci se traduit par une fiabilité accrue

laquelle, liée au fort engagement dms la réeherche et '
eh technologies productives innovantes, ont permis a y

Rollmatic d!atteindre un niveau qualita?tif et d'efficacité \
recBfinus au'niveau International. Connaissance

du processus d'usinage artisanal et technologne se
condensent dans les'machines Rollmatic, mlJSegaJour du
point de vue technique mais,toujours respectuetseside la

tradition. ¥°a
) J
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MpennpusTre Rollmatic 6b10 BEHOBaHO Ha -
ceBepo-BocToKe NTanuu. Yake 6onee TpuaLat net
NMOCTOAHCTBA, CaMOOTBEPKEHHOCTN M NQCTOSHHOMO
3KCMepuMeHTUpOoBaHua no3soannuiRollmatic 3aBgeBaTh
NPECTU}KHOE MECTO Ha UTaNbTHCKOMII MYPOBOM PBIHKaX,
Ha KOTOPbI OHO SKCMOPTMPYET 60NbLWYIO YacTb MPOAYKLUN. ’
Rollmatic ncnonb3yer MHHOBaLMOHHbIE CUCTEMBI

NPOEKTUPOBaHWUS B TPEXMEPHOM NPOCTPaHCTBE, KOTOPbIE h
NO3BOJIAKOT BOCNPOM3BOAUTL paboTy 060pyn0oBaHUS,

BbISIB/ISISI U KOPPEKTUPYS KPUTUUECKUE MOMEHTBI YKE :

Ha nepBbIX 3Tanax NPou3BoOACTBa. BCE 3T0 FOBOPUT O

HaAEKHOCTU, KOTOpas BMECTE C YCEPAMEM B MOCTOSHHOW

MOWCKOBOW paboTe 1 MHHOBALMOHHBIMU TEXHONOFUAMU,

N03BOJIAOT Rollmatic 4o0CTUYb BbICOKOIO YPOBHS Kauectsa u
OGEKTUBHOCTM, NPU3HAHHbIX HA MEXAYHAPOAHOM YPOBHE.

P

_'SHAHWE NPOLIECCOB PAbOTLI PEMECIEHHUKOB 11 TEXHONOI WA

- BOAOUIEHSI B o6opyaoeaHue Rollmatic, omnyatoLleecs
‘HowTex‘quecr(ow Peaj13aLveit C UCnob3oBaHmem
NEHHNYECKUX TPanNLIAI n.bownoro b

Rollmatic wurde 1985 in Nordostitalien gegrindet.

Uber 30 Jahre sténdiges Engagements\l,md Forschuhg
hat Rollmatic eine angesehene Position verschafft,
sowohl.im Inland als auch im Ausland, wo die Rrodukte
am meisten verkauft werden. Rollmatic verwendet
hochmoderne 3D-Konstruktionsanwendungen, um den
Maschinenbetrieb zu simulieren und potenzielle Probleme
gle|ch ZU Begmn des Projekts zu erkennen und zu I6sen.

* pies fuhrt 70 einer hervorragenden Zuverlassigkeit, die

;zusammeh mit dem Engagement des Unternehmens

fiir dén F_drs;hungsprozess und den Einsatz innovativer
Produktiohstechnologien eine hohe Qualitat und Effizienz
fordert; die Rollmatic weltweit bekannt'gemacht haben_..-%

Rollmatic-Maschinen sind die:perfekte/Mischung aus
Handwerkskunst und Technologie. Es: handelt sich um
hochmoderne Maschinen, die auf sohden t‘raditlongllen
Fundamentenigebaut werden. f
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Le taglierine per pane Rollmatic
soddisfano la richiesta di taglio di
qualsiasi tipo di pane. La gamma
Samurai include modelli compatti
da tavolo, da laboratorio e per
I'industria. Performance elevate e
precisione di taglio sono elementi
comuni a tutti i modelli, cosi pure
la rispondenza alle pili aggiornate
normative di sicurezza europee.
Altre caratteristiche della gamma
Samurai sono I'affidabilita, la
pulizia, le dimensioni contenute,
la silenziosita di funzionamento e
I’ergonomia. L'estetica piacevole e
la possibilita di personalizzazione
dei colori favoriscono una facile
integrazione con gli arredi di
qualsiasi negozio o area vendita
di un supermercato®

(*) Foto e caratteristiche possono variare in funzione del
modello e degli accessori

Rollmatic bread slicers are the
right cutting solution for any
type of bread. The Samurai range
includes compact counter-top

models suitable for industrial
use and for laboratories. Top
performance and cutting
accuracy are ensured in every
model, along with compliance

to the latest European safety
standards. The Samurai range
also offers reliability, cleanliness
and compact sizes, low noise level
and ergonomics. The possibility
of color customization as well

as their appealing looks make
integration easier in any shop or
retail area in supermarkets®

(*) Photos and features may vary depending on the model and
the accessories

Las cortadoras para pan Rolmatic
responden a la necesidad de
corte de cualquier tipo de

pan. La gama Samurai incluye
modelos compactos para banco,
para talleres artesanales y

para la industria. Prestaciones
elevadas y precision del corte
son caracteristicas comunes a
todos los modelos, y asimismo

el cumplimiento de las mas
recientes normativas de seguridad
europeas. Otras caracteristicas de
la gama SAMURAI son la fiabilidad,
la limpieza, las dimensiones
reducidas, el bajo ruido de
funcionamiento y la ergonomia. La
estética agradable y la posibilidad
de personalizar los colores
favorecen una integracion sencilla
con las decoraciones de cualquier
tienda o area de venta de un
supermercado®”

(*) Las fotos y las caracteristicas pueden variar en funcién del
modelo y de los accesorios

Les trancheuses a pain Rollmatic
peuvent trancher tout type de
pain. La gamme Samurai inclut
des modéles compacts a banc,
pour les laboratoires et pour
I’industrie. Les performances
élevées et la précision de coupe
sont des facteurs communs a
tous les modeéles, ainsi que le
respect des normes européennes
les plus récentes concernant la




sécurité. D’autres caractéristiques
de la gamme SAMURAI sont la
fiabilité, I'’hygiéne, les dimensions
contenues, le fonctionnement
silencieux et I'ergonomie.
Lesthétique agréable et la
possibilité de personnaliser les
couleurs favorisent leur intégration
avec les meubles de tout magasin
ou de toute aire vente des
supermarchés®

(*) Les photos et les caractéristiques peuvent varier selon le
modele et les accessoires

06opynoBaHve A1l Hapesku xneba
Rollmatic no3BonsieT ocyLlecTBAsATb
Hapesky xneba nboro Buaa. JInHus
Samurai BK/IIOUYAET KOMMaKTHbIE
HaCTOJIbHble MOZENN 060PyAOBaHNSA
[N YCTaHOBKM B HEOONbLUNX
NeKapHsX U Ha NPOMbILLAEHHbIX
npeanpusiTusix. BolicoKast

3O PEKTUBHOCTb M TOYHOCTb HAPE3KM
ABNIAOTCS OTNNUUTENIbHBIMU
XapaKTEPUCTUKaMN BCEX

MOAEIEN, TaKKe KaK n

COOTBETCTBME NOCAEAHUM HOpMaM

6e3onacHoctu EC. Kpome 3T1oro,
JnHma SAMURALI otinyaetcs
TaKMMU XapaKTePUCTUKaMK

KaK HaEMHOCTb, IEFKOCTb
OUNCTKM, KOMMAKTHbIE PasMepbI,
6ecLyMHOCTb paboTbl 1
3PrOHOMUYHOCTb. SKCKIHO3UBHbIN
In3aliH N BO3MOMHOCTb
WHAVBUAYanM3aunn LiBeTa
060pyA0BaHNS YNPOLLAIOT ero
YCTaHOBKY B t060M MoMeLLEeHU
MarasuHoB unu cynepmapketos"’

(*) ®oT0 1 XapaKTEPUCTUKM MOTYT UMEHSATLCA B 3aBUCUMOCTM OT
MOAENN U KOMNNEKTYOLWNX

Rollmatic Brotschneidemaschinen
sind die richtige Losung fiir jede
Art von Brot. Die Samurai-Baureihe
umfasst kompakte Tischmodelle,
Modelle fiir Gewerbebetriebe und
die Industrie. Hohe Leistung und
Schnittprazision sind Elemente,
die allen Modellen gemein sind.
Dies gilt auch fiir die Einhaltung
der aktuellsten europdischen
Sicherheitsrichtlinien. Weitere
Merkmale der Samurai-Baureihe

sind Zuverlassigkeit, reduzierte
Abmessungen, gerauscharmer
Betrieb und Ergonomie. Die
angenehme Asthetik und die
Maglichkeit, die Farben zu
individualisieren, erleichtern eine
Integration in die Einrichtung
eines jeden Geschaftes

oder Verkaufsbereichs eines
Supermarktes”

(*) Fotos und Funktionen kénnen je nach Modell und Zubehor
variieren

Rolimatic’




DG42 TAGLIERINA PER PANE - BREAD SLICER

0.55 Kw

50/60Hz

Modello manuale da banco per un utilizzo generico. Per la sua HacTonbHas Mogenb o6opynoBaHus Ans 06LLEro NCNOAb30BaHUA
compattezza il modello G42 ¢ adatto al retrobanco del negozio, al C PYYHbIM PEXMMOM HapesKku. bnarogaps KOMMNaKTHbIM pasMepam
piccolo laboratorio e al ristorante Mozenb G42 MOMKET MCMOAb30BAThCA B MarasuHax, Ha ManeHbKuX

XNe6OKOHANTEPCKMX NPEANPUATHNAX U B PeCTOpaHax
Counter-top manual model for general use. Thanks to its compact
size, the G42 model is suitable for behind-the-counter use in shops, Manuelles Tischmodell fiir eine allgemeine Verwendung. Aufgrund seiner
small laboratories and restaurants Kompaktheit ist das Modell G42 flir den riickwértigen Tisch

von Geschaften, fir kleine Gewerbebetriebe und Restaurants geeignet
Modelo manual para banco para un uso genérico. Por su estructura
compacta el modelo G42 es apto para el mostrador de las tiendas, los
talleres pequefios y los restaurantes

Modele manuel a banc pour une exploitation standard. Grace a ses
dimensions compactes, le modele G42 est idéal pour I'arriére comptoir
des magasins, les petits laboratoires et les restaurants

G42
“‘I.\‘/i‘(;dello - Mode'l‘ H H Manuale da tavolo / Manual bench type
Carico - Loading Frontale / Front
Lunghezza nominale taglio - Nominal width cut 420 mm
Dimensione max. pane mm - Loaf max. dimensions mm 400 x 300 x 180h
Passo lame - Blade pitches Scelta da 9 a 20 mm / Available from 9 to 20 mm
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TAGLIERINA PER PANE - BREAD SLICER

0.75 Kw

| 50/60Hz
| 380V

Modello manuale da banco adatto anche ad un pane medio-duro e ad un
utilizzo intensivo. Disponibile in due dimensioni di taglio (420 e 520mm).
Il modello pit piccolo € adatto al retrobanco del negozio, al piccolo-
medio laboratorio ed al ristorante

Counter-top manual model suitable for medium-hard bread and for
heavy use. Available in two cutting sizes (420 and 520 mm). Thanks
to its compact size, the smaller version (420 mm) is also suitable
for behind-the-counter use in small-medium sized shops and in
restaurants

Modelo manual para banco también apto para pan mediano-duro y a un
uso intensivo. Disponible en dos dimensiones de corte (420 y 520mm).
El modelo mas pequefio (420mm), por su estructura compacta también
es apto para el mostrador de la tienda, los talleres pequefios y medianos
y los restaurantes

Modéle manuel a banc idéal aussi pour du pain moyennement dur et
pour une exploitation intensive. Disponible en deux largeurs de coupe

(420 et 520 mm). Grace a ses dimensions compactes, le modele le
plus petit (420 mm) peut étre exploité aussi dans I'arriere comptoir du
magasin, dans les moyens et petits laboratoires et dans les restaurants

Mogaenb HaCcToNbHAasA A8 HAPE3KM BPYUHYIO xieba MArKoro 1 cpeaHein/
BbICOKOI YEPCTBOCTU, A1t UHTEHCMBHOMO UCMONb30BaHMS. [OCTYNHbI
BEPCUM C [IBYMsi pa3MepamMin oTBepcTusa Hapesku (420 n 520 Mm).
ManeHbKkas Moaensb (420 MM), bnaroaapst KOMNakTHbIM Pa3sMepaM MOXET
BbITb MCMONb30BAHA B MarasuHax, Ha HebObLLIMX X1eHOKOHANTEPCKNX
NPeAnpUATUSX U B pecTopaHax

Manuelles Tischmodell fiir eine allgemeine Verwendung und fiir
kompaktes Brot oder Brot mit Kruste von mittlerer Harte. In zwei
SchnittgréBen erhéltlich (420 und 520mm). Das kleinste Modell
(420mm) ist aufgrund seiner Kompaktheit auch fiir den riickwértigen
Tisch von Geschaften, fur kleine-mittelgroBe Labors und Restaurants
geeignet

C42 /C52

Manuale da tavolo / Manual bench type

Carico - Loading

Frontale / Front

Lunghezza nominale taglio - Nominal width cut

420 -520 mm

Dimensione max. pane mm - Loaf max. dimensions mm

400/500 x 300 x 180h

Passo lame - Blade pitches

Scelta da 9 a 20 mm / Available from 9 to 20 mm

Rollmatic’ |7



0.75 Kw

50/60Hz
380V

Modello automatico da banco adatto ad un utilizzo generico e a pane compatto
o0 con crosta di media durezza. Disponibile in due dimensioni di taglio (420

e 520mm). Per la sua compattezza, il modello pili piccolo(420mm), e adatto
anche al retrobanco del negozio, al piccolo-medio laboratorio ed al ristorante.
Puo lavorare in modalita di taglio singolo e di taglio continuo. Velocita di taglio
regolabile e coperchio di sicurezza in acciaio con chiusura e apertura automatici

Automatic counter-top model suitable for general use, for compact bread

or for bread with a medium hardness baked crust. Available in two cutting
sizes (420 and 520 mm). Thanks to its compact shape, the smaller version
(420 mm) is also suitable for behind-the-counter use in small and medium
sized laboratories and in restaurants. It can operate in single and continuous
cutting mode. It features adjustable cutting speeds and a steel safety top
with automatic closing and opening

Modelo automatico para banco también apto para un uso genérico y para pan
compacto con corteza de dureza mediana. Esta disponible en dos dimensiones
de corte (420 y 520mm). Por su estructura compacta, el modelo mas pequefio
(420mm), también es apto para el mostrador de la tienda, los talleres pequefios
y medianos y los restaurantes. Puede funcionar en modalidad de corte simple y
de corte continuo. Velocidad de corte ajustable y tapa de seguridad de acero con
cierre y apertura automaticoss

Modele automatique a banc idéal pour une exploitation générique et pour la
coupe de pain compact ou avec cro(ite moyennement dure. Disponible en deux

TAGLIERINA PER PANE -

BREAD SLICER

largeurs de coupe (420 et 520 mm). Grace a ses dimensions compactes, le
modele le plus petit (420 mm) peut étre exploité aussi dans 'arriére comptoir
des magasins, dans de moyens et petits laboratoires et dans les restaurants.
La coupure peut étre effectuée en continu ou singulierement. Vitesse de coupe
réglable et couvercle de sécurité en acier a fermeture et ouverture automatique

Mogenb aBTOMaTNUeCKas HaCTobHas AN 06LLEro UCMOAb30BaHus, a TaKKe Als
Hapesku xneba ¢ bonee NAOTHbIM MAKMLIEM U C KOPKOIA CpeAHelt TBEPAOCTY.
[l0CTynHbI BEPCUM C ABYMS Pa3MepaMmit 0TBepCTS Hapesku (420 1 520 mm).
ManeHbKas Moaens (420 MM), bnaroaapst KOMNaKTHbIM pa3MepaM MOMKET
11CM0J1b30BAThCS B MarasuHax, Ha Heb0NbLUUX XNeOOKOHAMTEPCKUX MPEANPUSTASX
11 B pecTopaHax. PexuMbl eAMHNYHOV 1 HENPEePbIBHOW Hape3ku. CKOpoCTb
perynnpyeMa v CtanbHas 3alluTHas KpbILWKa C aBTOMAaTUYECKAMI 3aKPbITUEM U
OTKPbITUEM

Automatisches Tischmodell fiir die allgemeine Verwendung, flir kompaktes

Brot oder fiir Brot von mittlerer Harte. In zwei SchnittgréBen (420 und 520
mm) erhaltlich. Aufgrund seiner Kompaktheit ist das kleinste Modell (420mm)
auch flr den riickwéartigen Tisch von Geschaften, fir kleine-mittelgroBe

Labors und Restaurants geeignet. Das Modell kann im Einzelschneid- und
kontinuierlichem Schneidmodus arbeiten. Einstellbare Schnittgeschwindigkeit
und Sicherheitsabdeckung aus Stahl mit automatischer SchlieBung und Offnung

CP42 / CP52

Automatica da tavolo / Automatic bench type

Carico - Loading

Frontale / Front

Lunghezza nominale taglio - Nominal width cut

420 -520 mm

Dimensione max. pane mm - Loaf max. dimensions mm

400/500 x 230 x 180h

Passo lame - Blade pitches

Scelta da 9 a 20 mm / Available from 9 to 20 mm

8| ROIMAHC oo



TAGLIERINA PER PANE -

BREAD SLICER

Modello manuale su ruote adatto ad un utilizzo generico e a pane
compatto o con crosta di media durezza. Disponibile in due dimensioni di
taglio (420 e 520mm). Taglierina adatta a piccoli-medi laboratori

Manual model with wheels suitable for general use, for compact
bread or for bread with a medium hardness baked crust. Available in
two cutting sizes (420 and 520 mm). This slicer suitable for small and
medium sized laboratories

Modelo manual sobre ruedas también apto para un uso genérico y para
pan compacto con corteza de dureza mediana. Esta disponible en dos
dimensiones de corte (420 y 520mm). Cortadora apta para laboratorios
de tamafio mediano y pequefio

Modele manuel avec roues, idéal pour une exploitation générique et pour
la coupe de pain compact ou avec crolite moyennement dure. Disponible
en deux largeurs de coupe (420 et 520 mm). Trancheuse idéale pour
moyens et petits laboratoires

ca2s/cs2s ||

0.75 Kw

50/60Hz
380V

Mozenb Ha KoNECUKax A8 06LLErO UCMOAb30BaHUS, a TaKKe ANS HapesKku
xneba ¢ 6onee NNOTHBIM MAKULLEM UKW C KOPKOW CpesHelt TBEPAOCTU.
[l0CTYyNHbI BEPCKU C ABYMSA pa3MepaMmn 0TBepCTus Hapeskm (420 n 520
MM). MpesHasHaveHa ANs MaNeHbKMX U CPeaHUX X1e60KOHANTEPCKUX
npeanpuATUiA

Manuelles Modell auf Radern, das fiir eine allgemeine Verwendung und
kompaktes Brot oder Brot mit Kruste von mittlerer Harte geeignet ist. In
zwei SchnittgroBen erhaltlich (420 und 520mm). Brotschneidemaschine,
die fur kleine-mittelgroBe Labors geeignet ist

C42S / C52S

Manuale su ruote / Manual free standing type

Carico - Loading

Laterale / Lateral

Lunghezza nominale taglio - Nominal width cut

420 -520 mm

Dimensione max. pane mm - Loaf max. dimensions mm

400/500 x 300 x 180h

Passo lame - Blade pitches

Scelta da 9 a 20 mm / Available from 9 to 20 mm

Rollmatic’ |9



0.75 Kw

50/60Hz
380V

Modello automatico adatto ad un utilizzo generico e a pane compatto o
con crosta di media durezza. Disponibile in due dimensioni di taglio(420
e 520mm). Taglierina adatta a piccoli-medi laboratori. Puo lavorare

in modalita di taglio singolo e di taglio continuo. Velocita di taglio
regolabile e coperchio di sicurezza in acciaio con chiusura ed apertura
automatici

Automatic model suitable for general use, for compact bread or for
bread with a medium hardness baked crust. It is available in two
cutting sizes (420 and 520 mm). This slicer is suitable for small-
medium sized laboratories. It can work in single and continuous
cutting mode. It features adjustable cutting speeds and a steel safety
top with automatic closing and opening

Modelo automatico también apto para un uso genérico y para pan
compacto con corteza de dureza mediana. Esté disponible en dos
dimensiones de corte (420 y 520mm). Cortadora apta para talleres
pequefios y medianos. Puede funcionar en modalidad de corte simple y
de corte continuo. Velocidad de corte ajustable y tapa de seguridad de
acero con cierre y apertura automaticos

Modeéle automatique idéal pour une exploitation générique et pour la

coupe de pain compact ou avec crolite moyennement dure. Disponible
en deux largeurs de coupe (420 et 520 mm). Trancheuse idéale pour

TAGLIERINA PER PANE -

BREAD SLICER

petits et moyens laboratoires. La coupure peut étre effectuée en continu
ou singulierement. Vitesse de coupe réglable et couvercle de sécurité en
acier a fermeture et ouverture automatique

Mogzenb aBToMaTyeckas Ans 06LLero UCNoAb30BaHMs, a Takke Ais
Hapesku xaeba c bonee NIOTHLIM MAKMLLIEM UK C KOPKOI CpeaHei
TBEPAOCTW. JOCTYNHbI BEPCUM C ABYMSI pa3MepamMmn OTBEPCTUSA HapesKun
(420 1 520 MM). Mozenb NOAXOAUT ANS UCNONb30BaHMSA Ha HEeHObLIMX
XNe6OKOHANTEPCKNX NPEANPUATUAX. PEXUMbI €AVNHUYHOK N HEMPEPbIBHOM
Hapeskun. CKOpOCTb peryimpyemMa v cTajsbHas 3alMTHas KpbllKa C
aBTOMATMUYECKMMIN 3aKPbITUEM LN OTKPbITUEM

Automatisches Tischmodell fir die allgemeine Verwendung, fiir
kompaktes Brot oder flir Brot von mittlerer Harte. In zwei SchnittgroBen
(420 und 520 mm) erhaltlich. Aufgrund seiner Kompaktheit ist

das kleinste Modell (420mm) auch flr den riickwértigen Tisch von
Geschéaften, fur kleine-mittelgroBe Labors und Restaurants geeignet.
Das Modell kann im Einzelschneid- und kontinuierlichem Schneidmodus
arbeiten. Einstellbare Schnittgeschwindigkeit und Sicherheitsabdeckung
aus Stahl mit automatischer SchlieBung und Offnung

CP42S / CP52S

Modello - Model

Automatica su ruote / Automatic free standing type

Carico - Loading

Laterale / Lateral

Lunghezza nominale taglio - Nominal width cut

420 -520 mm

Dimensione max. pane mm - Loaf max. dimensions mm

400/500 x 230 x 180h

Passo lame - Blade pitches

Scelta da 9 a 20 mm / Available from 9 to 20 mm

10| ROIMAtiC™ oo



TAGLIERINA PER PANE - BREAD SLICER

0.75 Kw

50/60Hz
380V

Modello automatico con coperchio di sicurezza superiore e adatto ad un utilizzo
generico. Velocita di taglio regolabile. Il design particolarmente curato facilita la sua
integrazione in negozi ed aree di vendita in generale

Automatic model with upper safety top, suitable for general use. Adjustable cutting
speed. Its sleek design makes integration easier in any shop and retail area

Modelo automatico con tapa de sequridad superior y apto para un uso genérico.
Velocidad de corte ajustable. El disefio especialmente cuidado facilita su integracion en
tiendas y en areas de venta en general

Modele automatique avec couvercle de sécurité supérieur idéal pour une exploitation
générique. Vitesse de coupe réglable. Le design soigneusement congu facilite son
exploitation dans les magasins et les points de vente en général

ABTOMATIUECKAS MOAENb C BEPXHEIA 3aLLUTHON KPbILLKOW ANS 06LLEr0 NCMONb30BAHMA.
CKOpOCTb Hapesku perynupyeMa. TilaTensHo paspaboTanHbli An3aitH 060pyaoBaHms
3HaUMTENbHO YMPOLLAET €ro YCTaHOBKY B MarasuHax 1 to0bIx APYrix MyHKTax Npoaakm

Automatisches Modell mit oberer Sicherheitsabdeckung. Sie ist fiir eine allgemeine

Verwendung geeignet. Einstellbare Schnittgeschwindigkeit. Das besonders schlanke
Design erleichtert die Integration in Geschaften und Verkaufsbereichen im Allgemeinen

ST42

Modello - Model

Automatica su ruote / Automatic free standing type

Carico - Loading

Frontale / Front

Lunghezza nominale taglio - Nominal width cut

420 mm

Dimensione max. pane mm - Loaf max. dimensions mm

400 x 300 x 180h

Passo lame - Blade pitches

Scelta da 9 a 20 mm / Available from 9 to 20 mm

.......................................................... Rollmatic | 11



DSA35/SA50 TAGLIERINA PER PANE - BREAD SLICER

1 Kw
50/60Hz

230V | e —a ﬁ
— 7-- 4

Taglierina a passo variabile con selezione dello spessore di taglio della
fetta (da 5 a 25mm). Taglia qualsiasi tipo di pane. Adatta al laboratorio
come al taglio in area vendita. Disponibile con sistema di oliatura e in
versione inox

Variable pitch model with slice thickness selection (from 5 to 25 mm).
It can cut any type of bread. Suitable for laboratory use as well as for
the cutting in the retail area. Available with lubrication system and in

stainless steel version

Modelo de paso variable con seleccidn del espesor de corte de la
rebanada (desde 5 hasta 25 mm). Corta cualquier tipo de pan. Apta
para los talleres y al corte en &rea venta. Esta disponible con sistema de
aceitado y en version inoxidable

Modele a pas variable avec sélection de I'épaisseur de coupe de la T
tranche (de 5 a 25 mm). Idéal pour couper tout type de pain. Idéal pour \
I’exploitation dans les laboratoires ou pour la découpe dans I'aire vente.
Disponible avec systeme de huilage et en version acier inoxydable

Mogzenb C M3MeHAEMbIM LAroM 1 BbI6OPOM LIMPUHBI Hapesku (0T 5 A0 Modell mit variablem Blattabstand und mit Scheibendickenauswahl (von
25 MMm). NpeaHasHayeHa Ans Hapesku 1toboro Buaa xneba. MoeT 6bITb 5 bis 25 mm). Es kann jede Art von Brot schneiden. Geeignet fiir den
MCNOMb30BaHa Kak B NMyHKTax caMoobCNyKMBaHWs Tak U Ha npeanpuatuax.  Laborbetrieb sowie fiir die Selbstbedienung im Einzelhandel. Erhéltlich
JlOCTYNHbI BEPCUM C CUCTEMOI CMA3KM U 13 HEPKaBeloLel cTanm mit Schmiersystem und in Edelstahlversion

SA35 - SA50
Modello - Model Laboratorio e Self service / Workshop & Self service
Carico - Loading Frontale / Front
Lunghezza nominale taglio - Nominal width cut 350 mm - 500 mm
Dimensione max. pane mm - Loaf max. dimensions mm 350/500 x 230 x 140h
Passo lame - Blade pitches Variabile da 5 a 25 mm con passo di 1mm / Adjustable from 5 to 25mm, 1mm pitch

T2 | ROIIMIGHIC oo



TAGLIERINA PER PANE - BREAD SLICER MISZD
0.75 Kw

50/60Hz
380V

Modello automatico industriale adatto a un utilizzo intensivo.
Regolazione elettrica dell’altezza di taglio e della velocita del tappeto

Automatic industrial model suitable for heavy use. Electrically
adjustable cutting height and conveyor speed

Modelo automatico industrial apto para un uso intensivo. Regulacién

"‘r'-'.JIr'JJINJi.I;'-' 1]
] eléctrica de la altura de corte y de la velocidad de la cinta

Modele automatique industriel idéal pour une exploitation intensive.
Réglage électrique de la hauteur de coupe et de la vitesse du tapis

Mogesb aBToMaTnyecKkast NpOMbILLIIEHHAs, NpeaHasHaueHa 4ns
WHTEHCWMBHOIO MCMONb30BaHWA. ABTOMATMUECKas PeryasLmns BbICOTbI
HAPE3KM N CKOPOCTU JIEHTbI

Industrielles automatisches Modell, das fiir eine intensive
Nutzung geeignet ist. Elektrische Einstellung der Schnitthéhe und
Geschwindigkeit des Bandes

MI52
Modello - Model Industriale / Industrial type
Carico - Loading ‘ Posteriore / Rear
Larghezza nominale taglio - Nominal width cut 520 mm
Altezza min./max. di taglio - Min./max. loaf heigth : 60/165 mm
Passo lame - Blade pitches Scelta da 9 a 20 mm / Available from 9 to 20 mm

................................................................................................................................................. Rollmatic | 13



0.75 Kw

50/60Hz
380V

Modello industriale automatico adatto a un utilizzo intensivo.
Regolazione elettrica dell’altezza di taglio. Gruppo telai intercambiabile
per il cambio dello spessore della fetta (brevetto Rollmatic). Inversione
di marcia per 'ultimo pane. Regolazione indipendente della velocita dei
tappeti e dei telai di taglio

Automatic industrial model suitable for heavy use. Electrical
adjustment of cutting height. Interchangeable frame unit for slice

thickness change (patented by Rollmatic). Reversal for the last bread.

Independent adjustment of conveyor speed and of cutting frames

Modelo industrial automatico apto para un uso intensivo. Regulacion
eléctrica de la altura de corte. Grupo bastidores intercambiable para

el cambio del espesor de la rebanada (patente Rollmatic). Inversion de
marcha para el Ultimo pan. Regulacién independiente de la velocidad de
las cintas y de los bastidores de corte

Modele industriel automatique idéal pour une exploitation intensive.
Réglage électrique de la hauteur de coupe. Groupe chassis
interchangeable pour régler I'épaisseur de la tranche (brevet Rollmatic).

Inversion de marche pour la derniére piece de pain. Réglage indépendant

de la vitesse des tapis et des chassis de coupe

TAGLIERINA PER PANE -

BREAD SLICER

Mopenb aBTOMaTUYecKas NpoMbILLIIEHHAs, NpeaHasHadyeHa Ans
WHTEHCMBHOMO UCMONb30BaHWSA. DNEKTPUUECKas PErynsums BbiCOTbI
Hapesku. [pynna 3aMeHseMbIX YacTeil 060pya0BaHNs B Clydyae
N3MEHEHWs LIMPUHBI HapesKku (naTteHT Rollmatic). iaMeHeHne
HanpaBNeHWs ABUKEHNSA NOCNEAHEN Hape3Kkn. HesaBucrmas perynaums
CKOPOCTY NIEHTbI M UHCTPYMEHTOB Hape3Ku

Industrielles Automatisches Modell, das fir eine intensive Nutzung
geeignet ist. Elektrische Einstellung der Schnitthéhe. Austauschbare
Rahmeneinheit fiir die Anderung der Scheibendicke (Rollmatic-Patent).
Umkehrbewegung fiir den letzten Brotlaib. Unabhéngige Einstellung der
Geschwindigkeit der Bander und der Schneidrahmen

MR52

Industriale / Industrial type

Carico - Loading

Posteriore / Rear

Larghezza nominale taglio - Nominal width cut

520 mm

Altezza min./max. di taglio - Min./max. loaf heigth

25/180 mm

Passo lame - Blade pitches

Scelta da 9 a 20 mm / Available from 9 to 20 mm

14 | ROIMAtiC” oo



TAGLIERINA PER PANE - BREAD SLICER APS-FSD

100w

50/60Hz
230V

Apri sacchetto con getto d’aria forzata per I'impacchettamento del pane YCTaHOBKa A1 OTKPbITVSA YNAaKOBKM NOCPEACTBOM HAaNMOPHOA CTpymn

tagliato o intero. Piano pieghevole BO3/yxa A/ YNaKOBKM Hape3aHHOoro 1 LenbHoro xaeba. CknaaHom
pabounii cTon

Forced air bag blower for packaging sliced or whole bread. Foldable

table Tltenbl@ser zum Eintlten von geschnittenem Brot oder ganzen
Brotlaiben. Klappbare Arbeitsflache

Abrebolsa con chorro de aire forzado para el empacado del pan cortado

o entero. Plano plegable

Ouvre-sachet a jet d’air forcée pour le conditionnement du pain coupé ou
entier. Plan de travail pliant

APS-FS
Modello - Model Su gambe / Free standing
Gambe - Legs ; Regolabili / Adjustable
Tavolo - Table Pieghevole / Foldable
Dimensioni tavolo - Table dimensions § 600 x 300 mm
Dimensioni totali - Overall dimensions 1200 x 300 x h.900 mm

................................................................................................................................................. Rollmatic | 15



1.5Kw

50/60Hz
400V-3Ph

Macina pane per pane secco o tostato e fresco(kit mollica opzionale).
Doppia protezione antinfortunistica. Setaccio con doppia granulometria.
Alta produttivita. Dimensioni compatte

Bread mill for dry, toasted and fresh bread (optional crumb kit).
Double safety guard. Sieve with two grain sizes. High productivity
rate. Compact shape

Trituradora de pan para pan seco o tostado y fresco (kit para miga
opcional). Proteccién doble para la prevencion de los accidentes. Tamiz
con granulometria doble. Alta productividad. Dimensiones compactas

Broyeur de pain pour pain sec ou toasté et frais (kit pour mie en
option). Double protection de prévention des accidents. Tamis a double
granulométrie. Haute productivité. Dimensions compactes

06opynoBaHue 415 N3MeNbYeHNs CyXoro A 06:KapeHHoro, a Takke
cBeero xneba (Habop Ana MsaKuLLa A0NOAHUTENbHO). [1BOHAs
3alymTa 6esonacHocTy. CUTO C ABOWHbBIM rpaHy10MepOM. BbicoKas
MPOAYKTUBHOCTb. KOMMAKTHbIE Pa3Mepbl

Semmelbrdselmaschine fir trockenes oder geréstetes und frisches Brot

(Brotkrtimel-Set optional). Doppelter Unfallverhiitungsschutz. Sieb mit
zwei KorngréBen. Hohe Produktivitadt. Kompakte Abmessungen

BM11

Setaccio - Sifter

(*)3-4, 5-6, 8-10 mm (mollica/soft bread)

Produzione oraria (pane secco) - Production/h (dry bread)

Fino a 300kg/h / Up to 300kg/h

Sicurezze - Safety

Micro e interblocco / Micro and interlocking system

Sicurezza motore - Motor protection

Pastiglia termica / Thermal protection

16| Rollmatic’ oo

(*) fornitura standard / Standard supply



0.75 Kw
50/60Hz
400V-3Ph
Macina pane per pane secco o tostato. Setaccio con doppia O6opyznoBaHue ANs U3MENbYEHNS CYXOro Uan obxapeHHoro xneba. Cuto ¢
granulometria. Dimensioni compatte [IBOVHbIM rpaHynoMepoM. KOMNaKTHble pasMepbl
Mill for dry or toasted bread. Sieve with double grain size. Compact Semmelbréselmaschine fiir trockenes oder geréstetes Brot. Sieb mit
shape doppelter KorngréBe. Kompakte Abmessungen
Trituradora de pan para pan seco o tostado. Tamiz con doble
granulometria. Dimensiones compactas
Broyeur de pain pour pain sec ou toasté. Tamis avec double
granulométrie. Dimensions compactes
MAC 100
Setaccio - Sifter 3-4(*), 5-6 mm
Produzione oraria (pane secco) - Production/h (dry bread) ; Fino 80kg/h / Up to 80kg/h
Sicurezze - Safety Micro e interblocco / Micro and interlocking system
Sicurezza motore - Motor protection : Pastiglia termica / Thermal protection

(*) fornitura standard / Standard supply

................................................................................................................................................. Rollmatic | 17



A completamento della gamma SAMURAI sono disponibili a richiesta
alcuni accessori come le gambe inox per il macina pane BM11(A), la
base con ruote per i modelli di taglierina da banco(B), I'apri sacchetto
(C) per I'impacchettamento del pane, disponibile sulle taglierine modello
S, MI52, MR52, oppure a sé stante nella versione con gambe a terra(D)

The following optional accessories are available to complete the
SAMURALI range: the stainless steel legs for the bread mill model
BM11(A); the base with wheels for the counter-top slicer (B); the bag
blower (C) for bread packaging, available for cutters model S, MI52,
MR52, or as independent unit for the version with legs(D)

Comme intégration de la gamme SAMURAI des accessoires optionnels
sont disponibles sur demande, notamment les jambes en acier
inoxydable pour le broyeur de pain BM11(A), la base avec roues pour
les modeéles de trancheuse a banc (B), I'ouvre-sachet (C) pour le
conditionnement du pain disponible pour les trancheuses
modele S, MI52, MR52, ou encore comme piece séparée
dans sa version avec jambes (D)

Para completar la gama SAMURALI estén disponibles,
a peticion de los interesados algunos accesorios
como las patas inoxidables para la moledora de

pan BM11(A), la base con ruedas para los modelos
de cortadorapara banco (B), el abrebolsas (C)

para el empacado del pan, que esta disponible en
las cortadoras modelo S, MI52, MR52, o bien por
separado en la version con las patas para suelo (D)

(B)

Mo 3anpocy, K 06opyaoBaHMio AMHUKM SAMURAI npeaocTaBnsioTcs
HEKOTOPble KOMMIEKTYIOLLVE: HOMKKM 13 HEPXKABEIOLLEV CTanu Ans
MenbHULbl BM11 (A), pabounii cton Ha Konécax Ans Mosenei

HacToNbHOI xnebopesku (B); ans xnebopesok Moaeneit S, MI52,
MR52npefocTaBAseTcs MexaHn3M Ans OTKpbITUSA ynakosku (C) ansa xneba,
VI $KE B KAUECTBE OTAEbHON OT X1ebopeskn HamonbHo Bepcum (D)

Zur Vervollstandigung der SAMURAI-Baureihe ist folgendes optionales
Zubehor erhaltlich: Edelstahlbeine fiir die Semmelbroselmaschine

BM11 (A); Gestell mit Radern fiir die Brotschneidemaschine (B);
Tutenblaser (C) fur die Brotverpackungsmaschine, erhaltlich fiir die
Brotschneidmaschine Modell S, MI152, MR52 (C) oder als eigenstandige
Einheit fur die Version mit Beinen (D)




X standard O Optional Specifiche tecniche / Technical specifications D
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(3] 1 1 ['d 1 -
; N 0 N 1)
g §i38 3 2 g
[3) (%) [3) [3) %] =
Struttura in acciaio verniciata Pox X X X X X X X X
Steel powder painted body : : : : : : : : :
Modello da tavolo
Bench model X X e X
Modello con ruote
Models on wheels : : : : X : X : X : X : X : X
Manuale
Manual : X : X : : X
Automatica
Automatic : : : X : : X : X : X : X : X
Automatica a ciclo singolo e continuo % <
Automatic single and continuous mode ; : : : :
Automatica a ciclo continuo X X
Automatic continuous cut : g g : : : : : :
Automatica a passo variabile X
Automatic with adjustable pitch : : : : : : :
Carico frontale
Front loading : X : X : X : : : X : X
Carico laterale/posteriore : : : : : : : : :
Lateral/rear loading : : : XK : XX
Passo fetta variabile X
Adjustable pitch g g : : : : :
Telaio coltelli intercambiabile (brevetto) X
Interchangeable blade cartridge (patent) : : : : : : : : :
Regolazione elettrica tappeto superiore X X
Electrically adjustable upper conveyor : : : : : : : : :
Regolazione velocita tappeti con inverter % X
Conveyor belt speed regulation with inverter : : : : : : : : :
Velocita tappeto e telai indipendenti : : : : : : : : : X
Indipendent speed of conveyor and cutting frames : : : : : : : :
Insuflatore
Bag blower

Base con ruote
Base with wheels

Oliatore
Oiling system
Struttura in alluminio e inox
Aluminum & s/steel structure

Kit mollica
Fresh bread knife kit

Piedini inox
S/steel legs 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 O
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rev. 01/04/19

Riproduzione vietata. Illustrazioni, foto, dati tecnici e caratteristiche rappresentate si intendono a titolo indicativo e possono contenere accessori
opzionali, non sono quindi vincolanti e possono variare in funzione del modello e degli allestimenti. I pesi(Kg) dei diversi modelli si riferiscono alle
versioni base, possono quindi variare in modo significativo in funzione delle varianti e degli accessori. Con il solo scopo di migliorare le prestazioni
dei suoi prodotti, Rollmatic® si riserva il diritto di modificarne le caratteristiche senza preavviso e senza che cio costituisca titolo per richieste di
risarcimento. Attrezzatura non idonea al lavaggio con getti d’acqua diretti. Per la pulizia utilizzare aria compressa, detergente neutro e uno straccio
umido

All reproduction is prohibited. Images, photos, technical data and features illustrated herein are only for information purposes and may contain
optional accessories. They are therefore not binding and may vary according to the model and the setting up. The weight (in kilograms) of the
various models refer to the basic arrangement and can therefore be significantly different due to modifications and accessories. With the aim of
improving the performance of its products, Rollmatic® reserves the right to modify the features without prior warning and this will not constitute
a right to any claim. Do not clean using water jets. Use compressed air, a neutral detergent and a damp cloth.

Reproduction interdite. Les images, les photographies, les données techniques et les caractéristiques indiquées doivent étre considérées indicatives
et peuvent présenter des accessoires optionnels, elles ne sont donc pas contraignantes et peuvent varier selon le modéle et les équipements
installés. Les valeurs de poids (kg) des différents modeles se référent aux versions basilaires et peuvent donc varier méme sensiblement en fonction
des différentes versions et des accessoires installés. Afin d’améliorer les performances de ces produits, Rollmatic® se réserve le droit d’en modifier
les caractéristiques sans préavis et sans que cela représente une motivation pour la demande de dédommagement. Cet équipement n’est pas
destiné au nettoyage par jets d’eau directs. Pour le nettoyage utiliser de I'air comprimé, du détergent neutre et un chiffon légérement mouillé.

Se prohibe la reproduccion. Las ilustraciones, las fotos, los datos técnicos y las caracteristicas que se representan se indican a titulo indicativo y
pueden contener accesorios opcionales; por lo tanto no son vinculantes y pueden variar en funcién del modelo y de las preparaciones. Los pesos
(Kg) de los modelos distintos se refieren a las versiones basicas; por lo tanto pueden variar de forma significativa en funcién de las variantes y de
los accesorios. Con solamente el fin de mejorar las prestaciones de sus productos, Rolimatic® se reserva el derecho de modificar sus caracteristicas
sin previo aviso y sin que eso constituya titulo por pedidos de indemnizacion. No limpiar con chorros de agua directos. Utilizar aire comprimido,
detergente neutro y pafio hiimedo.

KonvpoBaHuve Niobbix MaTepuanos 3anpeLLeHo. NMpeactaBneHHble GoTorpaduu, UANOCTPATUBHBIA MaTeEpUa, TEXHUYECKUE AaHHbIE Y XapaKTEPUCTUKM
NPOAYKLUMN HECYT WUCKIHOUUTENBHO MHOOPMALMOHHBIA XapaKTep, MOTYT COAEPMKATb [OMOJIHUTENbHbLIE KOMMJEKTYIOLWME, HE OTHOCSLMECH K
NPeACTaBJEHHON MPOAYKUMM U MOTYT U3MEHSTLCSA B 3aBUCMMOCTU OT MOAENV U KOHCTPYKUMW. Bec (Kr) pasnnyHbix Moaeneli oTHOCSATCS K 6asoBoi
BEPCUM, MOITOMY MOMET CYLLECTBEHHO Pa3/iMuyaThCs B 3aBUCMMOCTY OT BapMaHTOB 1 akceccyapoB. C Lenbto yayylleHUs MPOM3BOACTBEHHbIX KaYecTB
nponykumu, Rollmatic® octaenser 3a coboit NpaBo M3MEHATb XapaKTEPUCTMKM NPOAYKLMI 6€3 NpeaBapuUTENbHOr0 NPeaynpeMmaeHus, YTo UCKIIoYaeT
npaBo Ha BO3MeLLEeHMe Kakoro-mbo yuiepba. JaHHoe 060pyA0BaHNEe He CNeayeT MbiTb C MPSMbIMU CTPYSMY BOAbI. [/15 OUNCTKM MCMOb3YITe CKaTbli
BO3AYX, HENTPasbHOE MOIOLLEE CPEACTBO W BAAXKHYIO TKaHb.

Jede Vervielfaltigung ist verboten. Bilder, Fotos, technische Daten und Funktionen dienen nur zu Informationszwecken und konnen optionales Zubehor
enthalten. Sie sind daher nicht verbindlich und kénnen je nach Modell und Einrichtung variieren. Das Gewicht (in Kilogramm) der verschiedenen
Modelle bezieht sich auf die Grundanordnung und kann sich durch Modifikationen und Zubehér unterscheiden. Rollimatic® behilt sich das Recht vor,
die Funktionen ohne vorherige Anktindigung zu @ndern. Nicht mit Wasserstrahlen reinigen. Verwenden Sie Druckluft, ein neutrales Reinigungsmittel
und ein feuchtes Tuch.
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