CP4AFET CP4FE9N CPSFE9 CP8FE9N

L 400 400 800 800
Dimensioni esterne, External dimensions, AuBenmale, BHelwHue pasmepel, Dimensions
extérieures, Dimensiones externas. (mm) P 900 900 900 900

H 900 900 900 900
Sez.minima cavo alim., Supply cable min.cross sec., Mindestquerschnitt Speisungkabel, MuH.

PPy cabIe Min.cross s9c., Hindesy Peishg 5x1.5mm? 4x2.5mm? 5x4mm2  n°2- 4x2.5mm2
Paspe3 anektponposoga, Sect. mini cable alim., Seccién min. cable de alim.. (H07 RN-F)
Tensione, Voltage, Spannung, Hanpsxerne, Tension, Tension. 400V~3N 230V~3 400V~3N 230V~3
Frequenza - Frequency - YacTota - Frequenz - Fréquence — Frecuencia 50/60Hz 60Hz 50/60Hz 60Hz
rD;(r:;gnsmm vasca, Tub dimensions, BeckenmaRe, Pasmep emkocti, Dimensions cuve, Dimensiones 11GN 2% 11GN
piente.
Capacita vasca, Tub capacity, Beckeninhalt, BmectumocTs emkocty, Capacité cuve, Capacidad
recipiente. 401t 401t + 401t
Potenza installata, Installed power, Nennleistung, YcraHoBneHHas molHocTb, Puissance installée,
Potencia instalada. 9%kw 9kW + 9kW
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Parte 1

Installazione

CUOCIPASTA ELETTRICO

Avvertenze Generali

L'apparecchio, al quale si riferisce il presente libretto d’istruzione, &
costruito nel rispetto dei requisiti delle Direttive: "Bassa Tensione”
2006/96/CEE; “Compatibilita elettromagnetica” 2004/108/CEE.
L’installazione deve essere eseguita a cura di personale qualificato
secondo le norme e le prescrizioni vigenti nel paese ed in conformita
con le presenti istruzioni.

L’apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente da personale
debitamente istruito ed usato solo per lo scopo per cui & stato
progettato.

Si consiglia, inoltre, un controllo annuale da eseguirsi a cura di
professionisti qualificati. Togliere I'imballo dall’apparecchio, rimuovere la
pellicola protettiva e, se necessario, eliminare le tracce di colla con
lausilio di un solvente idoneo. Si raccomanda di smaltire I'imballo
secondo le prescrizioni vigenti.

| dati tecnici si rilevano dalla targhetta caratteristiche che & applicata
allinterno del cruscotto; quest’ultimo si smonta togliendo le due viti
poste sotto il cruscotto stesso.

Durante l'installazione sono da osservare e rispettare tutte le norme
vigenti quali:

=  Norme di Legge vigenti in materia;

=  Norme regionali e/o locali quali regolamento edilizio;

=  Prescrizioni e norme dell’azienda erogatrice dell’energia elettrica;
= Norme antinfortunistiche vigenti;

®  Prescrizioni antincendio;

=  Relative Norme CEI.

Si consiglia di installare I'apparecchio sotto ad una cappa
aspirante per I'evacuazione dei vapori prodotti durante la
cottura.

Qualora l'apparecchiatura dovesse essere sistemata vicino a pareti,
divisori, mobili da cucina, ecc., si raccomanda che questi siano di
materiale non combustibile; in caso contrario dovranno essere rivestiti di
materiale isolante termico non combustibile.

Caratteristiche dell’apparecchio

Prima di procedere al collegamento rilevare i dati tecnici necessari di
allinstallazione: tensione, frequenza, n° fasi e potenza, sulla targhetta
caratteristiche dell’apparecchiatura.

L’installatore deve provvedere al collegamento previa interposizione di
un interruttore principale, facilmente accessibile che deve interrompere
I’erogazione d’energia in modo onnipolare. | contatti in apertura devono
avere tra loro una distanza minima di almeno 3mm per polo.

IL CAVO:

La targhetta matricola in poliestere adesivo si trova dietro
al pannello portacomandi “T” (fig.3).

® Non deve essere posizionato vicino a fonti di calore e 'ambiente
circostante non deve superare la temperatura di 50°C
= Deve essere protetto da un tubo metallico o di plastica rigida.

= Dovra avere caratteristiche non inferiori a HO7 RN-F.

= Dovra avere una sezione minima come in tabella (pag.lll).

Per accedere alla morsettiera “M” (fig. 2) rimuovere il cruscotto “B”
(fig.2) svitando le viti poste nella parte inferiore del pannello stesso.
Seguendo le indicazioni sullo schema elettrico, collegare i conduttori del
cavo d’alimentazione alla morsettiera e bloccarlo con ['apposito
pressacavo “AL” (fig.1).

E indispensabile collegare I'apparecchiatura ad un’efficace presa di
terra e a tale scopo in prossimita della morsettiera d’allacciamento, vi &
una vite con il simbolo = al quale va allacciato il conduttore di terra.
L’apparecchiatura deve inoltre essere inclusa in un sistema
equipotenziale, tale collegamento viene effettuato mediante una vite
contrassegnata dal simbolo v posta sul fondo. Il filo equipotenziale
deve avere una sezione di 10mm?.
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Parte 2

Uso

Allacciamento alla rete idrica

L'apparecchiatura deve essere alimentata con acqua potabile ad una
pressione non inferiore a 1,5bar. Collegare la tubazione d'entrata
dell'acqua anteponendo un rubinetto d'intercettazione ed un filtro
meccanico.

SCARICO:

L'acqua deve essere evacuata dal collettore di scarico posto sotto il
rubinetto “C” (fig.2).

Avvertenze Generali

Si raccomanda che tutti i lavori relativi all’allacciamento,
all'installazione ed alla manutenzione dell’apparecchio siano
eseguiti esclusivamente da personale qualificato ed in
osservanza di tutte le relative prescrizioni!

Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso di danni
provocati da errata installazione, impropria manutenzione
ed inosservanza delle prescrizioni di sicurezzal!

=  Questa apparecchiatura & concepita unicamente per la cottura

degli alimenti.

L’apparecchio & destinato solo ad uso collettivo e deve essere
asservito esclusivamente da personale qualificato.

Prestare attenzione durante il funzionamento perché le superfici di
cottura sono molto calde.

Non utilizzare I'apparecchiatura con il livello dell’acqua al di sotto
della tacca di riferimento “L” (fig.2).

Messa in funzione

RIEMPIMENTO DELLA VASCA:

Controllare che il rubinetto di scarico dell'acqua posto all'interno
dell'apparecchio sia chiuso (leva orizzontale).
Introdurre I'acqua, fino al livello segnato sulla vasca “L” (fig.2).

Caricare l'acqua in vasca aprendo il rubinetto “W” (fig.2) posto all'interno
dell'apparecchio, I'acqua uscira dall'erogatore direttamente in vasca.
La quantitd massima di cibo consentita é pari a "9Kg" per carico.

Non utilizzare mai I'apparecchio a secco.

Accensione per modelli CP_FE9 - 400V~3N

1. Attivare l'interruttore posto a monte dell’apparecchiatura.

Ruotare la manopola “A” (fig.4) facendo collimare l'indice del
cruscotto con il livello di potenza desiderato.

L’accensione della lampada spia verde indica la presenza di
tensione “S” (fig.3).

Pos. Pot. Livello di potenza
0 - Off | spento
1 3kwW Mantenimento in temperatura
2 6kwW Cottura
3 9kw Riscaldamento veloce / Ebollizione

Spegnimento per modelli CP_FE9

Posizionare la manopola (fig.4) sullo “0”.

Disinserire l'interruttore elettrico posto a monte dell’apparecchiatura.

Accensione per modelli CP_FE9/1 - 230V~3

1. Attivare l'interruttore posto a monte dell’apparecchiatura.

Ruotare la manopola "A" (fig.3-5) alla posizione 1.

3. L’accensione della lampada spia verde indica la presenza di
tensione “S” (fig.3)
4. Ruotare la manopola "B" (fig.3-5) facendo collimare I'indice del

cruscotto con il livello di potenza desiderato (1-6 o0 ).

Pos. Pot. Livello di potenza
0 - Off / spento
1-6 ~500W-6300W Cottura
0 9%kwW Riscaldamento veloce / Ebollizione

Spegnimento per modelli CP_FE9/1 - 230V~3

Posizionare le manopole “A-B” (fig.2-5) sullo “0”.

Disinserire l'interruttore elettrico posto a monte dell’apparecchiatura.

Svuotamento della vasca

Dopo aver spento I'apparecchio, scaricare la vasca aprendo il rubinetto
“C” (fig.2). (leva in posizione verticale)

n Terminato lo svuotamento della vasca richiudere la valvola.

Pulizia

La pulizia deve essere effettuata solamente ad apparecchio
raffreddato. Non lavare I'apparecchiatura con getti d'acqua,
poiché eventuali infiltrazioni ai componenti elettrici potrebbero
pregiudicare il regolare funzionamento dell’apparecchiatura e
dei sistemi di sicurezza!

L'uso di paglietta di ferro € sconsigliato, poiché pud provocare
formazione di ruggine. Per lo stesso motivo evitare il contatto con
materiali ferrosi. Durante la pulizia evitare anche I'utilizzo di carta o tela
vetrata; nel caso di sporco tenace si consiglia l'ausilio di spugne (es.
Scotch Brite). In caso di sporco tenace puo essere usato anche dello

Si ricorda, che la pulizia & molto importante per il buon funzionamento e
per una lunga durata dell’apparecchio. Le parti amovibili sono da lavare
separatamente con acqua calda e detergente e da sciacquare poi con
acqua corrente. Per la pulizia delle parti d’acciaio inossidabile non sono
da impiegare sostanze aggressive o comunque detergenti abrasivi.

spray per forni e grill comunemente reperibili. In questo caso osservare
attentamente le avvertenze del produttore. Allo scopo di ridurre
I'emissione in ambiente di sostanze inquinanti, si consiglia di pulire
I'apparecchiatura con prodotti aventi una biodegradabilita superiore al
90%. Qualora I'apparecchio resti inattivo per un periodo prolungato, si
consiglia, dopo aver eseguito la pulizia, di stendere sulle superfici
esterne un velo di protettivo comunemente reperibile sul mercato.
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Termostato di sicurezza

L’apparecchiatura € dotata di un termostato di sicurezza che interviene interrompendo I'alimentazione elettrica in caso di funzionamento anomalo. Per
ripristinare il funzionamento dell’apparecchio premere il pulsante “E” (fig.3).

n Quest'operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

Sostituzione di parti

La sostituzione di parti difettose, deve essere eseguita esclusivamente da personale abilitato. Prima di iniziare qualsivoglia lavoro scollegare I'apparecchio
dalla rete di distribuzione elettrica. Dopo aver tolto il pannello portacomandi tutte le parti funzionali dell'apparecchio diventano facilmente accessibili.

n | pezzi di ricambio sono da richiedere esclusivamente al costruttore o ad un rivenditore autorizzato.

Manutenzione

L'apparecchiatura non necessita di particolare manutenzione oltre alla normale pulizia; si consiglia comunque un controllo annuale dal centro
d’assistenza e a tale scopo si raccomanda la stipula di un contratto di manutenzione.

Avvertenze per la sicurezza

S| RICORDA CHE L’APPARECCHIO:

=  Deve essere utilizzato solamente sotto sorveglianza!
®  Durante l'uso, le superfici diventano molto calde e pertanto si
raccomanda particolare prudenza!

=  Tutte le parti del’apparecchiatura, che durante l'uso vanno in
contatto con il cibo, sono da pulire regolarmente seguendo il
capitolo "Pulizia e cura".

Ecologia e ambiente

Le nostre apparecchiature sono studiate ed ottimizzate, con test di
laboratorio, al fine di ottenere prestazioni e rendimenti elevati.
Comunque, al fine di contenere i consumi energetici (elettricita, gas ed
acqua), si consiglia di evitare I'utilizzo dell’apparecchiatura per lungo
tempo a vuoto o in condizioni che compromettano il rendimento
ottimale.

Tutti i materiali utilizzati per I'imballo sono compatibili con 'ambiente.
Essi possono essere conservati senza pericolo o essere bruciati in un
apposito impianto di combustione dei rifiuti. | componenti in materiale
plastico soggetti a eventuale smaltimento con riciclaggio sono:

= Polietilene: pellicola esterna dell'imballo e/o pellicola pluribol.
= Polipropilene: reggette
= Polistirolo espanso: angolari, lastre e cubi di protezione

Alla fine del ciclo di vita del prodotto, evitare che I'apparecchiatura
venga dispersa nell'ambiente.

Le nostre apparecchiature sono realizzate con materiali metallici
(acciaio inox, ferro, lamiera alluminata, ecc.) in percentuale superiore al
90% ed € quindi possibile un riciclaggio degli stessi, per mezzo delle
strutture tradizionali di recupero, nel rispetto delle normative vigenti nel
proprio paese.

Rendere inutilizzabile I'apparecchiatura per lo smaltimento
rimuovendo il cavo d’alimentazione e qualsiasi eventuale
dispositivo di chiusura vani o cavita per evitare che qualcuno
possa rimanere chiuso al loro interno.
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Part 1

Installation

ELECTRIC PASTA COOKER

General Instructions

The appliance referred to in this manual has been manufactured in
conformity to the following Directives: 2004/108/CEE “Low Voltage”;
2006/96/CEE “Electromagnetic Compatibility".

The appliance shall be installed by a qualified Technician according to
the regulations and directives in force in the country where it is installed,
as well as the instructions in this manual.

The appliance shall be used exclusively by trained personnel and only
for the purpose for which it has been designed.

The appliance should be checked once a year by a qualified technician.
Remove the packaging form the appliance as well as the protective
plastic sheet, and, if necessary, remove traces of glue with a suitable
solvent. To dispose of the packaging, follow local directives. The
technical specifications of the appliance can be found on the data plate
located inside the control panel, which can be removed by loosening the
two screws below the panel.

When installing the appliance, all the regulations in force shall be
observed, such as:

=  All applicable national laws in effect;

=  All regional or local regulations, such as building codes;

=  Directives and regulations of the local electrical energy supplier;
= Accident prevention regulations in effect;

=  Fire prevention regulations;

= Applicable I.E.C. regulations.

n The appliance should be installed under an extractor fan
for the removal of cooking fumes.

If the appliance is installed near walls, panels or kitchen furniture, etc.,
they must be made of fire-proof material; if they are not, they must be
protected with fire-proof material which insulates from heat.

Connection to the mains

Before connecting the appliance to the mains, compare the electrical
set-up data on the data plate to the characteristics of the local electrical
energy supply.

n The self-adhesive polyester data plate is behind the
control panel “T” (fig.3) inside the appliance.

Adjust the height of the appliance by regulating the feet, and make sure
that it is perfectly level.

The appliance is equipped with a connecting cable to which the installer
must connect a circuit breaker which cuts off the flow of electricity in all
poles; the distance between the open contacts must be at least 3mm.

=  The circuit breaker must be easy to reach.
®  The cable must not be placed near heat sources.

®  The area around the cable must not have a temperature above
50°C.

= |If the cable must ever be replaced, consult the wiring diagram
attached.

=  The electric supply cable must not have specifications inferior to
type HO7 RN-F. It must have a cross-sectional area of at least
5x1.5mm?2 tab. (fig.1).

To reach terminal board “M” (fig.2), remove the control panel “B” (fig.2)
by loosening the screws on the lower part of the panel. To connect the
power cable, follow the indications given in the wiring diagram enclosed
with this manual.

Loosen the cable clamp “Al” (fig.1) and insert the power cable

For this purpose, there is a screw marked with the symbol = near the
terminal board to which the earthing conductor must be connected.

The appliance must also be connected to a unipotential earthing circuit.
This connection can be made using the screw marked with the symbol
v placed under the appliance.

The equipotential wire must have a section of 10mm2.

GB/IE-1
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Part 2 Use

Plumbing
The appliance must be plumbed to the drinking water mains at a DRAIN:
minimum pressure of 1.5 bar. Connect the water pipe after having The water must be drained by the manifold under the cock “C” (fig.2).

installed an on-off cock and mechanical filter.

General instructions

Connections to the mains, installation, and maintenance of " exclusively by qualified personnel.

the appliance shall be carried out by qualified technicians = Care must be taken when operating the machine as surfaces are
only, in observance of all applicable regulations! very hot.

®= Do not put the machine into operation if the water in the basin goes

=  This appliance has been designed exclusively for cooking foods. )
below the water level marked “L” (fig.2).

"  The appliance has been designed for use in community kitchens
and must be operated

Starting up

FILLING THE TUB: The level of the water is maintained by the overflow which drains off the

froth that forms during cooking and keeps water changed constantly.

Check that the water outflow tap placed on the front part of the
aPp"ance IS |.n the closed position. ) u Do not use the appliance without water.

Fill the tub with water up to the level marked on the tub “L” (fig.2).

Fill the tank with water by opening cock “W” (fig.2), on the appliance’s . _ .

front panel. The water will come out of the distributor in the tank. n The maximum quantity of food allowed is 9kg each load.

Turning the appliance on (mod.CP_FE9 - 400V~3N)

1. Press the circuit breaker switch to connect the appliance to the Pos. Pot. Power level
mains.
2. Rotate knob “A” (fig.4) so that the indicator mark on the control 0 " Off
panel corresponds to the water temperature desired. 1 3KW Maintenance in temperature
3. When the green indicator light is on, the appliance is supplied with
electric power “S” (fig.3). 2 6kW Baking
3 9kwW Fast heating/boiling
Turning the appliance off (mod.CP_FE9 - 400V~3N)
Place the knob “A” (fig.4) in the off position “0”. Press the circuit breaker switch to disconnect the appliance from the
mains.
Turning the appliance on (mod.CP_FE9/1 - 230V~3)
1. Press the circuit breaker switch to connect the appliance to the Pos. Pot. Power level
mains.
2. Rotate knob “A” (fig.3-5) at position 1. 0 - Off
3. When the green indicator light is on, the appliance is supplied with 1-6 ~500W-6300W Baking
electric power “S” (fig.3).
4. Rotate knob “B” (fig.3-5 so that the indicator mark on the control L) 9kwW Fast heating/boiling
panel corresponds to the water temperature desired (1-6 o ©).
Turning the appliance off (mod.CP_FE9/1 - 230V~3)
Place the knob “A-B” (fig.2-5) in the off position “0”.
Press the circuit breaker switch to disconnect the appliance from the mains.
Emptying the tub
After the appliance have been turned off, drain the tank by opening the ]
cock (lever in the upright position), item “C”, (fig.2). n When the tub is empty always close the tap.

GB/IE-2 5410.345.01



Cleaning and care of the appliance

The unit must be cold to clean it.

n Do not wash the appliance with water jets, as water might
reach the electric components, resulting in faulty operation
and damage to safety systems!

Keeping the appliance clean is very important for a long and trouble-free
working life. The removable parts should be washed separately with
warm water and detergent, then rinsed in running water.

Do not use harsh or abrasive detergents to clean the stainless steel
parts. Iron cleaning pads should not be used as they cause the
formation of rust. For the same reason, avoid contact with ferrous

materials. When cleaning, avoid using abrasive paper or cloth; we
recommend using sponges (ex. Scotch Brite) to remove stubborn
deposits. You can also use common sprays for cleaning ovens and grills
to remove stubborn deposits. If spray products are used, follow the
manufacturer’s instructions.

To minimise the emission of polluting substances in the environment we
suggest cleaning the appliance with products that are at least 90%
biodegradable.

If the appliance will not be used for a long period of time, it should be

thoroughly be cleaned, and covered with a protective sheet of plastic of
the type commonly found in shop.

Safety Thermostat

The appliance is equipped with a safety thermostat which cuts off the
electric power supply in case of irregular operation.
To turn the appliance on again, press button “E” (fig.3).

n This must be done by a specialised technician.

Replacing parts

Only qualified personnel should replace faulty parts. Prior to
commencing any kind of work, disconnect the unit from the gas
distribution network.

After having removed the control panel, all the functional parts of the
appliance are easily accessible.

n Only order spare parts from the manufacturer or an authorised reseller.

Maintenance

n The appliance needs no specific maintenance besides normal cleaning; we do however suggest having it checked once a year by the assistance

centre for which, we recommend drawing up a maintenance contract.

Safety precautions

REMEMBER THAT THE APPLIANCE:

®  Must never be left unattended when it is being used!

=  When the unit is switched on, its surfaces get very hot so please
take great care!

®"  The appliance is intended for professional use and therefore only
qualified personnel should use it!

= |Installation as well as any conversion or adaptation to a different
type of gas must be carried out in accordance with current laws
and only by qualified and authorized personnel.

= At least once a year have the appliance checked by qualified
personnel.

= All the parts that come into contact with oil or fat during use, should
be cleaned regularly as indicated in the chapter “Cleaning and
Care”.

Ecology and the Environment

Our appliances are studied and optimised, with lab tests, to provide high
performance and yields. However, to keep energy consumption low
(electricity, gas and water), we suggest not using the appliance for any
length of time if it is empty or in conditions that compromise optimum
yield.

All packaging materials are environment-friendly. They can be kept
without problem or burnt in a waste incinerator plant. The plastic
components that can be recycled are:

= Polyethylene: external packaging material and/or pluribol film
= Polypropylene: straps
=  Polystyrene foam: corner pieces, sheets and protection blocks

At the end of the appliance’s useful life, dispose of it properly.

90% of each appliance is made of metal (stainless steel, iron,
aluminated sheet, etc.) hence it can be recycled by the relative recycling
organisations in compliance with the standards in force in your country.
Prepare the appliance for disposal, so it cannot be used any more, by
removing the power cable and any locks so that no one can get locked
inside accidentally.

The Manufacturer declines any responsibility for
damage caused by improper or incorrect installation
or maintenance of the appliance, or failure to observe
safety regulations!

GB/IE-3
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Yactb 1

MoHTax

INEKTPUYECKAA MAKAPOHOBAPKA

O6wue npegynpexaeHns

06opynoBaHue, ONMcaHHOe B HACTOALLEH WHCTPYKLMM, NPOU3BEEHO B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHuAMU cnedyloumx [upektus: «O HU3KOM
HanpsxeHun» 2006/96/CEE; 6 3neKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTU»
2004/108/CEE.

MOoHTaX [JOMKeH OCyLIeCTBAATLCA KBaNMULMPOBAHHBIM NEPCOHaNoM B
COOTBETCTBUW C TPeOOBAHWAMM 3aKOHOB M CTaHAAPTOB, AENCTBYIOWMX B
CTpaHe YCTaHOBKM, a Takke B COOTBETCTBUM C  HACTOALIMMY
VHCTPYKUMAMM,

06opynoBaHMe MOXET ObiTb UCMOMb30BAHO TOMBKO MOArOTOBMEHHbBIM
NePCOHANOM UCKIOUMTENBHO MO Ha3HUEHMIO.

Kpome TOro, pekoMeHOyeTcA MpOW3BOAWTb EXErofHblil  KOHTPOb,
BbINOMHAEMBIA  KBANMOULMPOBAHHBIMI  CrielnanucTamm. — Pacnakyire
YCTPOWCTBO, CHAMMTE 3aLLMTHYIO MNEHKY U NpU HEOOXOAUMOCTY yaanuTe
OCTaTKM Knes C MOMOLLbIO CrelyanbHOro pacTBOpUTENs. YTuamsupyite
YNaKOBKY COTNACcHO TpeboBaHMAM AENCTBYIOLLETO 3aKOHOAATENbCTBA.
TexHnyeckne XapakTepucTvky 000PYAOBaHMA YKa3aHbl B 33BOACKOM
TabnMyKe, PacronoxeHHoW C 0bpaTHOW CTOPOHBI MPUOOPHOW MaHenu,
KOTOPYIO MOXKHO CHATb, OTKPYTWB ABA BMHTA B HUXKHEN YacTW.

B Xofe MOHTaxa HeobxoanmMo CobMioAaTh BCe AeMCTBYIOLIME HOPMbI 1

npaeuna,

B YaCTHOCTW:

®  COOTBETCTBYIOLLME 3aKOHBI;

®  CTpOWTENbHbIE HOPMbI V1 MPABKNG;

e  TpeboBaHWA " CTaHgapThl

3NEKTPO3IHEPrY;

®  NpaBWUna TexHUKK He30MacHoCTy;

®  HOPMbI U NPaBwna NnoxapHoi 6e30nacHoCTy;

®  HOPMbI 1 MPaBUNa 3eKTPO6Ee30MacHOCTU.
PekomeH[yeTCa yCTaHOBUTL 060PY0BaHMe Noj
BbITAXKKOW [/ 0TBO/A Mapa, 06pa3ytoliierocs Bo Bpems
BapKM.

KOMMaHKM-NOCTaBLMKa

B diydae yCTaHOBKN yCTpOI;ICTBa B HeI'IOCpe,ELCTBeHHOVI 6nm3ocTn o1
CTeH, Pa3fennTeNibHbiX Neperoponoxk, KyXOHHOVI mebenn u T.4.,
KenaTesibHo, ytobbl 3TV dMeMeHTbl  ObiM  W3roTOBAEHbI U3
HEBO3ropaemMoro mMatepkana nnn nmenn HEeBO3ropaemoe
TenIomn30nAaUNOHHOE NOKpbITHE.

TEXHMHECKMEXapaKTepMCTMKMOﬁOpVAOBaHMﬂ

Mepen Tem Kak MPUCTYNUTb K 3NEKTPUYECKUM  MOAKMOYEHUAM,
03HaKOMbTECb C XapPaKTEPUCTVKaMW 3NEKTPOMUTaHUA: HaNpAKeHNeMm,
YacTOTOM, KOMMUECTBOM (a3, MOWHOCTbIO. ITU AaHHble YKa3aHbl Ha
3aBOJCKOV TabnnyKe yCTPOCTBA.

E 3aBofcKas TabnMuka M3 CaMOKNeALeroca nnactvka

2 HAXOAWTCA 33 NaHeNblo ynpasneHna «T» (pnc.3).

Mpn MoHTaxe 000PyAOBaHNA HEOOXOAUMO MPefyCMOTPETb YCTaHOBKY
BCEMOMIOCHOTO  BbIKMIOYaTeNs, OTAENAIOWero YCTPOWCTBO OT  CeTu
3NeKTpocHabxeHna. MUHUMaNbHOE PacCTOAHVE MEXAY PAa3OMKHYTbIMY
KOHTaKTami BbIKMIOYATeNA [OMKHO COCTaBMATb He MeHee 3 MM Ha
nontoc.
KABE/Tb

e He [omKeH HaxoouTbCA PAAOM C  WCTOUHMKAMK  Tenna;
TemnepaTtypa OKpyatoLLen cpefibl He [omxHa npeBbiwath 50 °C.

o  JlomkeH ObiTb 3alUULLEH METANIMYECKOA TPYOKOA NN XeCTKUM
NAACTVIKOM.

o JlomkeH 6bITb Kak MUHUMYM Mapki HO7 RN-F.

o MuHMMaNbHOE ceyeHue kabensa ykazaHo B Tabnuue Ha cTp. lIl.
Y1o6bl NOAYUNTL AOCTYN K KNEMMHOW konoake «M» pwnc.2), cHumnte
NPUOOPHYIO NaHeNb, OTKPYTVB BUHTbI, PACMONOKEHHBIE CHU3Y.
PYKOBO[CTBYACH 3MEKTPUYECKOM CXeMOW, MOAKIOUNTe NPOBoAa Kabens
MUTAHWA K KINEMMHOM KONOAKe U 3aduKcmpyiiTe Kabenb C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLIErO KabenbHOoro 3axuma «AL» (puc.1).

MogkniounTe 00OPYAOBaHME K HAfeXHOW CUCTeMe  3a3emeHus,
NOLCOEAMHMB 33a3eMNAILWIA NPOBOL K PACMONOXKEHHOMY PALOM C
KNEMMHOW  KONOAKOW  BUHTY, 0603HaYeHHOMY COOTBETCTBYIOLIMM
CVYIMBOJIOM.

BkniounTe yCTPOWMCTBO B IKBUMOTEHLMAMbHYIO CUCTEMY, MOACOEANHNB

NPOBOA K BMHTY, 0O03HAUEHHOMY CUMBOMIOM « ¥ ». BUHT HaxoamTtca B
HUXKHEN 4acTu YCTPOMCTBA. MwuHManbHoe ceyerue
3KBUMOTEHLMANBHOMO Nposoda — 10 Mm.
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Yactb 2 JKcnnyaTayuma

MoaknioueHne K BOAONPOBOAHON CETU

MakapoHoBapKa [lomkHa ObiTb 0becrieyeHa nofayelt BOAONPOBOAHOM B
BOAbI MOA AaBneHuem He Hxe 1 6ap. Moaknouute K BOAONPOBOAY Boabl AOMKHA YAANATLCA Yepes CIMBHOW KOMNEKTOP, PACMONOXEHHDIN
naTpybok Ana nofaus BOAbl, YCTAHOBMB OTCEYHOM KpaH W nog kparom «C» (puc.2).
MexXaHuueckuin GunbTp.
O6Lwe npepynpexxpeHunsa
Bce paboTbl MO NOACOEAVHEHWIO, YCTaHOBKE W . [aHHoe obopyaoBaHve npefHasHaueHo WCKMOUYUTENbHO Ans
06CyXMBaHMIO obopynoBaHuA peKoMeHayeTCA NPUrOTOBAEHUA MULLN.
A0BEPATL  TOMbKO  KBAMGMLMPOBAHHOMY MepCoHary, e  YCTPOWCTBO NpeAHa3HauyeHo TOMbKO ANA  KOMNEeKTUBHOMO
KOTOpbI 00A3aH CODMIoAaTb BCE MPaBUIA TEXHMKN ncnonb3oBaHKA. Ero obcnyKmMBaHMem W SKCnyaTauven AOMKeH
n besonacHocTu. 3aHMMATbCA TOMBKO KBANMUUMPOBAHHbIA NePCOHan.

MpousBoanTens CHUMaET C cebs BCAKYIO
OTBETCTBEHHOCTb 3a Yliepd, NPUUMHEHHbIA BCeaCTBMeE
HENPaBWAbHOW  YCTAHOBKYW,  ODCIYXMBAHUA — MNN
HecobnioeHVA NPaBn TEXHKKM 6e30MacHOCTW.

. CobniopaiiTe  OCTOPOXHOCTL  BO  BpemdA  3KcmnyaTauuu. He
3abblBaiiTe, UTO BO BpeEMA MPUrOTOBAEHMA MULLY BapOUHble
NOBEPXHOCTY MOTYT ObiTb CUAbHO HarpeBaTbCA.

. He ucnonb3yite annapar, eciv ypoBeHb BOAbl B €MKOCTW He
NOCTUrAET MUHUMaNbHOW OTMeTKM «L» (pnc.2).

BBog B skcnnyaTauuio

HANONHEHWE EMKOCTU Y1obbl HabpaTb Boabl, oTkpoiTe KpaH «W» PKC.2), PaCNONOKeHHbIN
Ybenutech, UTO PacroNOXeHHbI BHYTPW YCTPOWCTBA CIMBHOW KpaH BHYTPW MaKapOHOBAPKW. VI3 nopaiowlero ycTporcTBa Bofa NoCTynuT
3aKpbIT (pblqal'BFOpl/l_%OHTaﬂbHOM I'IO)'IO>K€HVIVI)‘ NPAMO B €MKOCTb. MakcmumansHo aonyctumoe  Koin4ecTBo MnuLLeBbIX
Habepute BOAbI 1O MUHVMANbHOIM OTMETKM «L» (purc.2). NPOAYKTOB COCTAaBAAET 9 KI Ha KaXK/ylo 3arpy3kKy.
n Kateropuuecku 3anpeLeHo MCMOSb30BaTh
MaKapOHOBapKy 6e3 BOAbl.

Mpouepypa BknoueHna pna mogenen CP_FE9 - ~400 B,3N

1. [lepeBeanTe [NaBHbIA BbIKMOYATEND, YCTAHOBNEHHBIA MeXay

YCTPOMCTBOM U CETbIO 3NEKTPOCHAOXKeH NS, B nonoxerue «BK/». Al Mouwy. [BAEEREMAINEEEH
2. ToepHuTe nepeknioyatens «A» pucd) B  NONOXeHue, 0 - Off/Bbikn.

COOTBETCTBYIOLLEE HEOOXOAMMOI A9 TOTOBKM TEmMNepaTypbi. 1 3 kBT Moanepxanue Temneparypbl
3. BKIIOYEHMe 3eneHoil CUrHanbHOM Namnouku «S» puc3) byget 2 6 kBT Bapka

03HaYaTh, YTO MEKTPONUTAHNE BKITIOYEHO. 3 9 kBT BbicTpbiii Harpes / Kunenue

Mpouepypa BbiknoyeHna ana mogenen CP_FE9

YcTaHoBUTe NepekntouaTens (puc. 4) 8 nonoxeHve «0». MepeBeauTe raBHbIA BLIKMIOUATENb, YCTAHOBNEHHbI MEX/Y annapaTom
VI CETbIO 3NeKTPOCHabXeHWs, B nonoxeHue «BblK/T».

Mpouepypa BknoueHna pna moaenen CP_FE9/1 - ~230 B, 3N

1. lNepeBeanTe [NaBHLIN  BbIKNKOYATENb, YCTAHOBAEHHBIN MEX[Y

annapaTom v CETbto INEKTPOCHabXeHwA, B nonoxeHue «BK/». lon. Mouw. YpoBeHb MOWHOCTH
2. TloBepHuTe nepekniouatens «A» (puc.3-5) B NonoxeHue «1». 0 - Off/Bbikn.
3. BkmloyeHue 3eneHoi CUrHanbHOW namnoukn  «S» puc.3) bypet 1-6 - Bapka
03HauaTb, UTO 3NEKTPOMUTAHME BKIIOYEHO. 500 Br—6300 Br
4. TosepHuTe nepekniouatens «B» phc3 -5)8  monoxeHwe, o 9 KBt BbicTpbiit Harpes / Kunenune

COOTBETCTBYOLLEE KEeNaeMoil MOLHOCTY (1-6 1nu 0o),

Mpouepypa BbikntoueHua ana mogenen CP_FE9/1 - ~230 B, 3N

YctaHoBuTe nepeknovateny «A-Bx» (puc. 2-5) B nonoxeHue «0». MepesenuTe rNaBHbIN BbIKMOYATENb, YCTAHOBMEHHDI MEXAY annapaTom
V1 CETbIO INEKTPOCHAbXeHNA, B nonoxeHue «BblK/»,

OHOPO)KHEHI/Ie €MKOCTH

Mocne BbIKNIOYEHNA annapaTa ONOPOXKHUTE EMKOCTb, OTKPbIB KpaH «C»
(pvic. 2) (ycTaHOBUTE pbluar B BEPTUKANBbHOE NMONOXKEHWE). n Mo 3aBepLIeHNM ONOPOXHEHWA EMKOCTU 3aKPOWTE KpPaH.
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Yucrka n yxop

K uncTke yCTpOMCTBA MOXHO NMPUCTYNaTb TONbKO Nocne
TOrO, Kak OHO MOHOCTBIO OCTbINO. 3anpelleHo MbiTb
n MaKapOHOBAPKY MPAMbBIMU CTPYAMY BOABI BO M3bexKaHue
NPOCaYMBaHNA XUAKOCTM BHYTPb W MOBPEXAEHWA
SNEKTPUYECKINX YCTPOWCTB
6e3onacHoCTw.
[OMHUTE, UTO perynapHas YMCTKa MMEET NepPBOCTEMEHHYID BAaXKHOCTb
ana obecneyeHna UCNPaBHOM paboTbl U AOArOBEYHOCTU 0OOPYAOBAHNA.
CbemHble KOMMOHEHTbl HEOOXOAUMO MbITb OTAENBHO FrOpPAYER BOAOW 1
MOIOLLIMM CPEACTBOM W OMOMACKMBATb NPOTOYHOM BOAOW. [nA 0UMCTKM
KOMMOHEHTOB 13 HepKaBetoLLer CTanu He MCNOoNb3yinTe arpeccUBHbIE W
abpa3vBHble MoloLVe CPeaCTBa.

KOMMOHEHTOB n

Vicnonb3oBaHne  MeTalIMUYeCKMX — MOYANOK  HEXenaTeNbHO — 13-3a
BEPOATHOCTV 00pa30BaHMA pXaBuMHbl. 1o TOWM e npuunHe He
[ONyCKanTe KOHTaKTa MOBEPXHOCTEN YCTPOMCTBA C MaTepvianami,
copepxalmmmn xeneso. na uncTkn Takxke 3anpeLieHo UCnonb3oBaTb
HaXaauHylo bymary vam windoBanbHylo WKYpKy. B cnyyae CTOMKMX
3arpASHEHNIA PeKOMEHAYeTCA MpUMeHATb TybKW (Hanpumep, Scotch
Brite). [lna uncTkn Takxe NOAXOAAT pa3nuyHble UMEIOWMECA B MPOAaxe
Cnpen ana LyxoBOK W rpunei. B ciydyae nx ncnonb3oBaHusa AenCTByNTe
COrNacHO WHCTPYKUMAM M3roToBUTENeN. B Lenax CHWXEHMA YpPOBHA
3arpAsHeHVA  OKpyKalolei  Cpedbl  ANA  UMCTKM  0DOpYAOBaHWA
PEKOMeHYeTCA WCMoMb30BaTh CPeacTBa, buopasnaraemble Ha 90 % v
Bbille. B ciyyae OnMTENbHOMO NPOCTOA HA BHELUHME MOBEPXHOCTY
060pynOBaHMA MOCAe  UMCTKU  PEKOMEHIYeTCA  HaHecTu  CJ1oM
VIMEIOLLErOCA B NPOJake 3alMTHOrO CpeacTBa.

MpepoxpaHuTenbHbIN TepMocTaT

B makapoHoBapKe YCTaHOBNEH MPeAOXPaHUTENbHbBIA TePMOCTaT, KOTOPbIA OTKMIOYAeT 3MEeKTPOMUTaHWe B Cllyyae HeUCnpaBHOW paboTbl. YToObl

B0O300HOBUTbL PaboTy 060PYA0BAHNS, CNefyeT HaxkaTb KHOMKY «E» (puc. 3).

C6pOC MOXET NPON3BOANTb TOJTbKO KBaJ'II/I(I)I/I Ll,l/lpOBaHHbII;I cneunannct no O6CJ'I)/>KI/IBaHl/HO O60py,ElOBaHl/Iﬂ.

3ameHa KOMNOHEHTOB

SaMeHy OTKa3aBLKX KOMMOHEHTOB [OJIXKEeH NpOou3BOAUTL TONbKO KBaJ'Il/I(I)VILLl/IpOBaHHbII;I nepcoHarn. I'Iepen Hauanom obbIx pa6OT Nno TexHnyeckomy
O6Cﬂy>|<l/lBaH!/HO N PEMOHTY HeoOX0AMMO OTKIIUNT o6opyﬂoaaHme OT Cetn 3J'IEKTpOCHa6>K€Hl/Iﬂ. Y10o6bI Noly4nTb AOCTYN K BHYTPEHHMM YaCTAM

YCTPOWICTBA, CefyeT IeMOHTIPOBATb NEPEHIOI0 NaHEb.

3anacHble Yactu HEO6XO,£I,VIMO 3aKa3blBaTb TOJIbKO Y N3rOTOBUTENA WK €0 YNOTHOMOYEHHOIO ,CLI/ICTpl/I6b}OTOpa.

06cnynBaHue

I |

= ObopynoBaHue He HyKAaeTca B 0COO0M 0OCNYKMBaHUM, KpOMe 0BbIYHON YNCTKI. PeKOMEHAYETCA MPOBOANTL EXKErofHY0 MPOBEPKY
000pyI0BaHNA B CEPBUCHOM LieHTPe. [lNA 3TOro Lienecoobpa3Ho 3aKMiounTh OroBOP Ha TEXHUYECKOe 06CNyKIBaHNe.

MpaBuna TexHUKku 6e3onacHoCTM

MOMHWTE O TOM, YTO...

e  (ObopynoBaHMWe Henb3A OCTaBNATb paboTatoLLvM 6e3 NnprucmoTpal

e  [loBepxHOCTV MaKapOHOBapKM MOrYT CUbHO HarpesaTbCA BO
BpemaA paboTbl, NO3TOMY HeobXxoarMo COBMOAATL MAKCMANbHYIO
OCTOPOXHOCTB!

° Bce KOMMOHeHTHI O60py,D,OBaHI/Iﬂ, KOTOpble BO BpemA TOTOBKU
COMPUKacatoTCA C NPoAYKTaMK MUTaHNA, HEO6XO,CLI/IMO perynapHo
OYnaTe B COOTBETCTBUM C MHCTPYKUWAMK TJ1aBbl «Yucrka m

yxomy».

3awumTa oKpyxatoLLen cpeabl

C uenbio obecrneyeHns BbICOKMX 3KCM/yaTalMOHHbIX MOKasaTtenein u
NPOW3BOANTENBHOCTA  Mbl  yaensem  GOfblioe  BHMMaHMe
NPOEKTUPOBAHMIO Hallero 0BOpYNOBaHWA 1 ero ONTUMM3ALMN Ha
OCHOBaHMM PE3YNbTaTOB HEMPEPbIBHbIX NAaOOPATOPHbBIX NCCNEAOBAHUI.

Tem He MeHee, ANA YMEeHbLUEHWA 3aTpaT NEKTPO3HEPrum, ra3a 1 Bofbl
Mbl peKoMeHayem B J060M Cllydae He [AO0MyCKaTb ANWTEbHbBIX
nepuofoB  paboTbl  060PYA0BAHWA  BXONOCTYIO WAW B YCOBUAX
HerMosHOWM NPOU3BOANTENBHOCTH.

[nA ynakoBKM WCMONMb30BaHbl TOMBKO 3KOMOMUYECKM COBMECTVMbE
MaTepuansi.

Nx MOXHO 6e30MacHO XpaHUTb UMM COkedb B CMeUuanbHbIX
MYCOPOCKMIaIoWMX — YCTaHOBKax.  Matepuanbl,  NpurogHsle A
yTUNM3aLny 1 nepepaboTKu:

e  [ONW3TWIEH: BHELIHAA YNakoBOYHAA NNeHKa 1/uiu nnoproon;

®  MOAWNPOMNUNEH: XOMYTbI;

®  MeHOMoOAMCTUPON: YTONKM, IACTHI U 3aLLMTHbIE KYOUKMY;

Mo 3aBeplueHnr Cpoka Cyxbbl He BblbpacbiBalite 0bopynoBaHMe B
OKpYXaloLLylo cpegy.

ObopygoBaHMe — M3rOTOBMEHO M3 PA3MUHbIX  METaMINUECKUX
MaTepuanoB (HepXaBelowen CTanu, ene3a, anoMUHWU3MPOBAHHOW
CTanu v T.4.), COmepxaHne MeTanna B KoTopblx npesbiaeT 90 %.
KomnoHeHTbl  0bopyaoBaHUA MoryT 6biTb  MepedaHbl  KOMMaHUAM,
VMEWLMM  NNUEH3MI0 Ha NepepaboTky MeTanIMyeckoro foma B
COOTBETCTBMU C AENCTBYIOLLMM 3aKOHOAATENbCTBOM CTPAHbI YCTAHOBKN.

MonrotoBbTe 06OPYAOBAHNME K YTUAU3ALMM: YaanuTe
Kabenb NuTaHus, coenas HEBO3MOXHBIM AabHeliwee
CNOMb30BaHMe annapata, CHUMUTE BCE KPbILLKMA 11 3aMKU 1
ybenuTech, YTo HU OAHO XMBOE CYLIECTBO He OKa3anoch
3anepTbiM BHYTPW.
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